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Un brindisi nel cuore di Bologna

Per tre giorni, Bologna si trasforma nella capitale del vino. Dal cuore 
simbolico di Piazza Nettuno agli spazi senza tempo di Palazzo Re Enzo, la 
Bologna Wine Week accoglie appassionati, esperti del settore e semplici 
curiosi in un viaggio dedicato alla cultura enologica italiana.

Degustazioni, masterclass, talk, momenti di approfondimento e occasioni 
di incontro animano il centro storico, raccontando il vino come espressione 
di territorio, tradizione e innovazione. Un calendario ricco e trasversale che 
mette al centro le cantine, i produttori e il valore dell’esperienza condivisa.

Questa guida è pensata per accompagnarti in ogni fase dell’evento.
Al suo interno troverai una selezione di cantine, distillerie, locali aderenti, 
oltre al programma completo delle attività, per orientarti e costruire il tuo 
percorso tra degustazioni, incontri e atmosfere uniche.

Tre giorni per brindare, conoscere e celebrare il vino in tutte le sue forme.

INSTAGRAM: @bolognawineweek 
SITO WEB: www.bolognawineweek.it
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Masterclass
Sabato 10 Maggio

Domenica 11 Maggio

Conferenze
Venerdi 9 Maggio

15.00 - 16.00 11.00 - 12.00

12.30 - 13.30

15.00 - 16.00

16.30 - 17.30

18.00 - 19.00

19.30 - 20.30

11.00 - 12.00

12.30 - 13.30

15.00 - 16.00

16.30 - 17.30

18.00 - 19.00

16.30 - 17.30

18.00 - 19.00

Enoturismo: Esperienze, ospitalità e modelli vincenti
Opportunità e strategie per valorizzare il territorio�e creare esperienze di successo
Relatori:
Giuseppe De Biasi, giornalista�Emanuele Burioni,  direttore APT Servizi
Michele Boschi, Appennino Slow e ExtraBo
Ilaria Cesari, responsabile Hospitality Umberto Cesari

Old Sparkling. Degustazione metodi classici�con più di 120 mesi sui lieviti. 

Forme e Bollicine: Viaggio Sensoriale�tra Parmigiano Reggiano e Pignoletto

Questo lo conosci? Viaggio in una Regione�da scoprire e degustare al 100%

Lo Champagne a tutto tondo

Ambasciatori del Brindisi Italiano - Le classè du vin

Ambasciatori del Brindisi Italiano - Le classè du vin

Sicilia, terra di vino. Viaggio alla scoperta�dell'isola con 7 etichette iconiche

Valdobiaddene DOCG - Un territorio unico�per vini diversi e dai profumi identitari

Espressioni di Pignoletto, anima dei Colli Bolognesi

Oltrepò Pavese - Andiamo oltre la solita musica

Il tempo come ingrediente: le stagionature�del Parmigiano Reggiano

Sostenibilità e innovazione nella filiera del vino
Dalla vigna alla bottiglia: tecnologie, strategie�e sfide per un futuro più green
Relatori:
Marco Vassallo, giornalista Mediaset�
Riccardo Cottarella, enologo e imprenditore
Rosario di Lorenzo, presidente Accademia della Vite
Walter Massa, enologo e produttore
Dott. Pietro Campaldini, Regione Emilia Romagna

Nuovi stili di consumo: giovani e tendenze in evoluzione
Dal vino alle abitudini quotidiane: come cambiano�usi e costumi in Italia
Relatori:
Andrea Zanfi, editore Bubble's
Prof. Davide Gaeta, docente di Politica Vitivinicola�
PierLuigi Zama, enologo e Vice Presidente Nazionale Assoenologi
�Isacco Giuliani, sommelier
Mattia Vezzola, enologo e produttore

19.30 - 21:00 Premiazione degli Ambasciatori del Brindisi Italiano
Evento organizzato da Bubble’s Italia
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Adami  Veneto
Aia delle Monache  Campania
Al di là del fiume  Emilia Romagna
Angoris  Friuli
Assirelli  Emilia Romagna
Azienda Agricola Faraone  Abruzzo
Bera  Piemonte
Bonzara  Emilia Romagna
Botti  Emilia Romagna
Bruno Verdi  Lombardia
Buglioni  Veneto
Cantina Ca’ dei conti  Veneto
Cantina del Castello	 Veneto
Cantina del Frignano  Emilia Romagna
Cantina della Volta  Emilia Romagna
Cantina Erbaluce di Caluso  Piemonte
Cantina Forlì Predappio  Emilia Romagna
Cantina Illeri  Emilia Romagna
Cantina Vespignano  Emilia Romagna
Cascina Guido  Berta Piemonte
Cesare Gallegati  Emilia Romagna
Cinti  Emilia Romagna
Citra  Marche
Condé  Emilia Romagna
Costa Ripa  Lombardia
D'Alfonso Del Sordo  Puglia
D'Araprì  Puglia
Enrico Serafino  Piemonte
Famiglia Cottarella  Lazio
Fiamberti  Lombardia
Fontana Reale  Campania
Gaggioli  Emilia  Romagna
La Guardiense  Campania
Klinger winery  Trentino Alto Adige
La Leccia  Toscana
Malabaila di Canale  Piemonte
Manaresi  Emilia Romagna
La Mancina  Emilia Romagna
Marramiero  Abruzzo

CantineMappa
Merlotta  Emilia Romagna
Monsupello  Lombardia
Montevecchio Isolani  Emilia Romagna
Nino Franco  Veneto
Ornina Wines Toscana
Oro di Diamanti  Emilia Romagna
Otto Logiurato  Emilia Romagna
Padroggi La Piotta  Lombardia
Parusso  Piemonte
Pasquale Pellissero  Piemonte
Podere Riosto  Emilia Romagna
Podere Santa Lucia  Marche
Prime Alture  Lombardia
Progetto Vino  Puglia
Ritterhof  Alto Adige
Le Rive  Veneto
Rocche dei Manzoni  Piemonte
Schola Sarmenti  Puglia
Sette Ponti  Toscana
Sparici e Landini  Veneto
Tenuta Galvana Superiore 	Emilia Romagna
Tenuta Gaggino  Piemonte
Tenuta La Riva  Emilia Romagna
Tenuta Roletto  Piemonte
Tenuta Villanova  Friuli-Venezia Giulia
Tenute d’Italia  Emilia Romagna
Tenute Gigliotto  Sicilia
Terre di Ger  Friuli-Venezia Giulia
Terre Rosse Vallania  Emilia Romagna
Tollena  Toscana
Tomisa  Emilia Romagna
Torre del Pagus  Campania
Torre Ca’ Bianca  Emilia Romagna
Valdamonte - Alberto Fiore  Lombardia
Valdo  Veneto
Il Verro  Campania
Vetrere  Puglia
Villa Matilde  Campania
Vini di Maremma  Toscana

Salone del
Podestà
Area 
degustazione
Spazio cantine

Corte
Ingresso
Accoglienza

Area 
consegna calici

Bar

Sala Atti
Area 
Distillati e Liquori

Sala Re Enzo
Area Lounge 
Media & Partners
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Cantine

Adami 

L’azienda è datata dal 1933, anno in cui Abele Adami presenta alla 1^ 
Mostra Mercato dei Vini Tipici d’Italia a Siena il suo Riva Giardino Asciut-
to, vino da un vigneto singolo acquistato nel 1920. Nasce la storia di un 
Vigneto, e di una cantina.
Sono tanti i valori e le esperienze che attraversano quattro generazioni 
di attività, tra vigneto e cantina. Una costante resta la sinergia tra vite, 
suolo, clima e uomo. Una dimensione che si realizza in ogni singolo vi-
gneto e che si traduce in sfumature di gusto e in caratteristiche diver-
se, anche da versante a versante della stessa collina.
Di fronte a questa ricchezza, il nostro impegno primario sta nel com-
prendere ed esprimere in un calice tutte le sfumature che la natura ci 
regala. Significa iniziare a scrivere la storia di un vino a partire dalla co-
noscenza profonda della terra che lo genera, dal momento della cresci-
ta della vite fino all’imbottigliamento.
È importante, quindi, per noi, che le uve provenienti da zone diverse 
siano vinificate separatamente le une dalle altre. Solo così possiamo 
mantenere inalterata l’identità di ogni luogo, per una preziosa e irripeti-
bile espressione enologica.

SITO: https://www.adamiprosecco.it/esperienze/
MAIL: welcome@adamiprosecco.it
TELEFONO: 0423 982130
INDIRIZZO: Via Soprapiana 36 loc. Colbertaldo di Vidor, 31020, TV
INSTAGRAM: @ adami_prosecco

Vini

Vigneto Giardino Asciutto 2024 Rive di Colbertaldo 
Valdobbiadene DOCG - 100% Glera
Calice 2 token
Bottiglia 15€
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Aia delle Monache 

La strada che conduce al Convento degli Angeli segna il confine tra la 
vigna di Ruviano, a 280 m s.l.m. esposta a nord e coltivata a Pallagrello 
Bianco, e quella di Castel Campagnano, a 260 m s.l.m. esposta a sud-
est e coltivata con tutte le tre varietà di uve.
Le vigne sono tutte a spalliera con una densità media di 5.000 ceppi ad 
ettaro ed allevate a Guyot.
Dalla vendemmia 2018, poi, siamo riusciti a vinificare il frutto di poco 
più di mezzo ettaro di Asprinio coltivato con il sistema delle “alberate 
aversane”, per ottenerne un vino frizzante non chiarificato e non filtra-
to, integro sui suoi lieviti.

SITO: www.aiadellemonache.it
MAIL: info@aiadellemonache.it
TELEFONO: 333.9843706
INDIRIZZO: CANTINA : Via Vicinale Pianurella -  
Sant’Angelo in Formis /Capua (CE)
INSTAGRAM: @Aiadellemonache.it

Vini

L’Intruso brillo col naso all’insu - Asprinio 
Calice 2 token
Bottiglia 18€

Al di là del fiume 

Siamo un’azienda agricola biodinamica sui colli bolognesi. Produciamo 
vino, ortaggi, frutta  e grani antichi. Nella nostra azienda da subito è sta-
ta adottata l’agricoltura biodinamica, seguendo dei principi che vengo-
no da lontano, ma applicati in maniera semplice e critica. Coltivare la 
terra senza l’uso della chimica è molto, ma ormai non è più abbastanza. 
Crediamo occorra un nuovo modo di osservare terra, piante ed animali: 
è il principio della cura. La cura della terra e delle persone. Da questa 
energia nascono i nostri vini biodinamici che appartengono alle nostre 
vallate.L’attenzione in campagna è quella di arrivare ad avere delle uve 
mature, sane e vitali. In cantina dobbiamo semplicemente cercare di 
non rovinare questo miracolo. Le etichette ci sono state donate da  gio-
vani artisti bolognesi e sono diventate etichette d'autore, i nomi dei vini 
sono in dialetto bolognese perchè solo partendo dalle nostre radici.

SITO: www.aldiladelfiume.it
MAIL: amministrazione@aldiladelfiume.it
TELEFONO: 3480153838
INDIRIZZO: via San Martino 10- 40043 Marzabotto (BO)
INSTAGRAM: @aldiladelfiume

Vini

ZIRUDELA Igt Emilia Bianco- Albana, Grechetto, Montuni, Alionza
Calice 1 token
Bottiglia 15€

DAGAMO’ COLLI BOLOGNESI DOC - Barbera
Calice 2 token
Bottiglia 15€

BIRICHEN Igt emilia Bianco- Albana, Grechetto ( SUR LI) 
Calice 1 token
Bottiglia 15€

BIRICHEN Igt Emilia Rosato- Barbera rosato-( SUR LI) 
Calice 1 token
Bottiglia 15€
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Angoris 

La Tenuta di Angoris nasce nel 1648 quando l’Imperatore del Sacro Ro-
mano Impero Ferdinando III d’Asburgo ringraziò Locatello Locatelli per il 
servizio prestato nella Guerra dei 30 Anni, donandogli 300 campi nella 
zona conosciuta come “Langoris”.
Giulio Locatelli acquistò la stessa proprietà, intrecciando in modo de-
finitivo la storia di Angoris con il nome Locatelli. Le due nipoti Marta 
e Claudia Locatelli, ricevuto il testimone da loro padre Luciano, hanno 
rinnovato negli ultimi anni i vini e l’immagine dell’azienda, hanno sa-
puto custodire questa terra e valorizzare sapientemente i 75 ettari di 
vigneto che si estendono nelle zone più vocate alla viticoltura regionale 
(DOC Friuli Isonzo – DOC Friuli Colli Orientali – DOC Collio).

SITO: www.angoris.it
MAIL: wineshop@angoris.it
TELEFONO: 0481/60923 int. 5
INDIRIZZO: Località Angoris 7 - 34071 CORMONS
INSTAGRAM: @tenutadiangoris

Vini

Sauvignon Doc Isonzo Villa Locatelli 2024
Calice 1 token
Bottiglia 10€

V.S.Q. Modolet Brut bianco
Calice 1 token
Bottiglia 9€

Doc Collio Pinot Grigio 2023 Locatelli
Calice 2 token
Bottiglia 13€

Doc FCO Chardonnay Spiule Riserva 2020
Calice 3 token
Bottiglia 15€

Assirelli 

L' Azienda Agricola Assirelli nasce nel 1970, quando il titolare Assirelli 
Aldo e sua moglie Lina decidono di vinificare le prime uve nate dalla 
coltivazione di pochi ettari collinari di vigneto siti nel comune di Dozza 
(BO) nella località di Monte del Re a 235m s.l.m.
La generazione successiva vede il figlio Vittorio e la moglie Anna Maria 
decisi a rinnovare la cantina produttiva in un nuovo stabile dedicato alla 
trasformazione completa dell'uva e alla vendita del vino in damigiana 
con annessa sala di ricevimento clienti per degustazione e ospitalità. In 
campo si inizia a seguire il metodo di lotta integrata per preservare al 
meglio le viti presenti in azienda.
Giunti oggi alla terza generazione, con 16 ettari di vigneto e 15 tipologie 
di vitigni differenti tra autoctoni e internazionali, i figli Matteo e Luca 
supervisionati da Vittorio e dalla consulenza del dott. Enologo Marco 
Lucchi, decidono di rimodernare ulteriormente la produzione speri-
mentando nuove tecniche enologiche ottenendo diverse tipologie di 
micro-vinificazioni e effettuando affinamenti mai provati prima.
Il futuro vede l' Azienda Assirelli impegnata nel diventare più sosteni-
bile a livello agricolo, nella sperimentazione di vitigni resistenti e inve-
stendo in energie rinnovabili e materiali riciclabili nella filiera produttiva 
commerciale.

SITO: www.cantinadavittorio.com
MAIL: assirellivini@cantinadavittorio.com
TELEFONO: 0542678303
INDIRIZZO: via monte del re 31 p - Dozza (BO)
INSTAGRAM: @azienda_agricola_assirelli Assirelli Vini

Vini

PROSIT Rubicone Bianco IGT ancestrale 
(Cuvée di Famoso, Vernaccina Riminese) 
Calice 1 token
Bottiglia 10€

GALLO Rubicone Riesling IGT secco (Riesling Italico 100%) 2024
Calice 1 token
Bottiglia 10€

MONTE DEL RE Colli d’Imola DOC Bianco Superiore (Blend di 
Albana, Trebbiano, Famoso) 2021
Calice 2 token
Bottiglia 15€

MONTE DEL RE Romagna Sangiovese Superiore Riserva 
(Sangiovese 100%) 2020
Calice 2 token
Bottiglia 20€

PICCOLO FIORE Romagna Albana DOCG Passito (Albana 100%) 
2021
Calice 2 token
Bottiglia 20€
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Azienda agricola Faraone 

La storia della nostra azienda comincia nel 1916 a Giulianova (Teramo), 
attualmente nel cuore delle colline teramane DOCG. Giovanni Faraone 
è stato  il pioniere nella produzione di vini spumanti naturali il 21 mag-
gio 1983 con l’autorizzazione n. 1 per l’ Abruzzo e il Molise. Nel 1996 
siamo tra i fondatori del MTV Abruzzo e dell’evento Cantine Aperte. Nel 
2019 è’ stata costruita la tasting room. Ad oggi oltre alla produzione di 
vino e spumanti, l’azienda è anche fattoria didattica. Attualmente sia-
mo diventati un punto di riferimento per il Cerasuolo d’Abruzzo

SITO: www.faraonevini.it
MAIL: info@faraonevini.it
TELEFONO: +390 085 8071804 – 347 5123846
INDIRIZZO: SS80, 290 - 64021 Giulianova (Te)
INSTAGRAM: @faraonevini.it

Vini

SPUMANTE METODO CLASSICO 
Calice 2 token
Bottiglia 22€

CERASUOLO D’ABRUZZO DOC 2024
Calice 1 token
Bottiglia 12€

COLLI APRUTINI PECORINO IGT 2023
Calice 1 token
Bottiglia 12€

Colline Teramane Montepulciano d'Abruzzo DOCG 2017
Calice 2 token
Bottiglia 22€

BOLOGNA È
LENTA COME

UN VINILE CHE
GIRA, PROFONDA
COME LE PAROLE 

DI GUCCINI, 
ACCOGLIENTE 

COME UN 
BICCHIERE 

SEMPRE PIENO.
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Bera 

L’Azienda Agricola Bera, situata nelle Langhe tra Alba e Asti sulla strada 
che da Barbaresco e Neive sale verso Neviglie, si estende su una super-
ficie di 40 ettari di cui oltre 30 a vigneto. Secolare è la tradizione vitico-
la della famiglia Bera, che da generazioni e secoli coltiva e imbottiglia 
gli storici vitigni Barbera, Dolcetto, Nebbiolo, Barbaresco e che agli inizi 
degli anni ‘70 ha iniziato a vinificare per l’imbottigliamento e la vendita 
anche il Moscato d’Asti e l’Asti spumante.La filosofia di base è molto 
rispettosa della tradizione, del territorio e delle varie pratiche di lavo-
razione che vengono seguite direttamente, durante tutte le fasi della 
produzione, dalla coltivazione della vite alla vinificazione e all’imbotti-
gliamento, con grande passione e voglia di produrre vini di alto livello. 
Con il tempo, il lavoro, la passione e con l’arrivo delle nuove generazioni, 
l’azienda si è evoluta e i vigneti e la gamma dei vini si sono ampliati.
Sempre con il Moscato nel cuore, i più tradizionali Dolcetto e Barbera 
e i più innovativi Chardonnay e Pinot per produrre Alta Langa, Valter e 
i suoi due figli Umberto e Riccardo hanno intensificato i loro sforzi sul 
Nebbiolo nelle relative nobili aree di produzione per farne Barbaresco 
e Barolo.

SITO: www.bera.it 
MAIL: info@bera.it
TELEFONO: (+39) 0173 630500 – 0173 630194
INDIRIZZO: Loc. Castellero n. 12, 12050 Neviglie (CN) – Italia
INSTAGRAM: @berawinery

Vini

ALTA LANGA DOCG 2019
Calice 3 token
Bottiglia 27€

ALTA LANGA DOCG 2020 BLANC DE BLANC
Calice 3 token
Bottiglia 30€

ALLADIO LANGHE NEBBIOLO 2021
Calice 2 token
Bottiglia 18€

MOSCATO D’ASTI DOCG 2024
Calice 1 token
Bottiglia 12€

Bonzara 

Tenuta Bonzara è un’azienda vitivinicola situata sui Colli Bolognesi, 
giunta oggi alla terza generazione di gestione familiare. La Tenuta è 
un’impresa multifunzionale, che affianca alla produzione di vini di qua-
lità, l’accoglienza nei propri spazi per eventi quali matrimoni e degu-
stazioni vinicole. I 15 ettari vitati sono autoctoni (Pignoletto, Barbera, 
Negrettino) e internazionali (Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Chardonnay), la vendemmia avviene interamente a mano e 
ogni processo in cantina è affidato a maestranze selezionate. L’azien-
da si distingue per la cura nella produzione del vino tipico dei Colli Bo-
lognesi, il Pignoletto DOCG. Una menzione speciale meritano inoltre i 
grandi rossi internazionali, che nel territorio di San Chierlo si esprimono 
in maniera splendida: Cabernet Sauvignon e Merlot regalano vini stra-
ordinari come il Bonzarone e il Rocca di Bonacciara, entrambi pluripre-
miati negli anni con i Tre Bicchieri del Gambero Rosso e altre onorefi-
cenze quali il Tastevin e le 4 Viti Ais.

SITO: www.bonzara.it
MAIL: Info@bonzara.it
TELEFONO: 3358110018
INDIRIZZO: via San Chierlon 37/a - 40050 - Monte San Pietro (BO)
INSTAGRAM: @tenutabonzara

Vini

Bonzarone - Cabernet Sauvignon DOC 2020
Calice 3 token
Bottiglia 23€

IL Rosso Bologna - Rosso Bologna DOC 2023
Calice 2 token
Bottiglia 11€

IL Bianco Bologna - Bianco Bologna DOC 2023
Calice 2 token
Bottiglia 11€

Bonzarino Bianco - Pignoletto Frizzante DOCG 2023
Calice 1 token
Bottiglia 9€
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Botti 

L’azienda è composta da 15 ettari di vigneto che vanno dai 120  metri 
slm a 300 metri slm, condotti con coltivazione Biologica certificata sia 
a vigneto che a vino. Vendemmia manuale, massimo rispetto per ter-
reno e piante. Utilizziamo tecniche di trasformazione innovative senza 
mai togliere lo sguardo alla tipicità e tradizione dei vini prodotti. Su al-
cune tipologie utilizziamo anche sistemi di trasformazione e conser-
vazione di tipo arcaico.

SITO: www.vinibotti.it
MAIL: info@vinibotti.it
TELEFONO: +39 3474497346
INDIRIZZO: Via Elio Roda 19/1 40050 Monte San Pietro
INSTAGRAM: @vinibotti

Vini

Colli Bolognesi Pignoletto Docg Classico Superiore
Calice 1 token
Bottiglia 8€

Colli Bolognesi Pignoletto Docg Spumante Metodo Classico 2019
Calice 3 token
Bottiglia 21€

Colli Bolognesi Pignoletto Docg Spumante Brut 2024
Calice 2 token
Bottiglia 12€

Colli Bolognesi Doc Merlot 2024
Calice 1 token
Bottiglia 8,5€

Bruno Verdi  

La storia della famiglia Verdi in Vergomberra risale al XVIII secolo quan-
do Antonio Verdi dal Ducato di Parma si insediò in Oltrepò Pavese. Da 
allora ben otto generazioni si sono succedute nella cura delle terre di 
famiglia. Bruno, insieme al padre Alfredo, furono i primi ad imbottigliare 
e a fregiare le bottiglie con la propria etichetta negli anni dell’imme-
diato dopoguerra. Dal 1985 a condurre l’azienda è Paolo insieme alla 
sorella Monica e la moglie Enrica, ora affiancato anche dal figlio Jacopo 
e prossimamente dalla figlia Laura.

SITO: www.brunoverdi.it
MAIL: info@brunoverdi.it
TELEFONO: 0385-88023
INDIRIZZO: Azienda Agricola Verdi Paolo -Via Vegomberra 5 - 27044 
Canneto Pavese (PV)
INSTAGRAM: @brunoverdiwines

Vini

O.P.MET.CL.PINOT NERO VERGOMBERRA DOCG 2020 Dosage 
Zero -  85% PINOT NERO-15% CHARDONNAY
2 token
Bottiglia 25€

METODO CLASSICO VSQ “ME’” 2019 Dosage Zero 
100% PINOT MEUNIER
2 token
Bottiglia 26€

O.P.ROSSO RISERVA “CAVARIOLA” DOC 2020 55% 
CROATINA-25% BARBERA- 10% UVA RARA- 10% UGHETTA DI 
CANNETO
2 token
Bottiglia 28€

O.P.RIESLING “VIGNA COSTA” DOC 2020
100% RIESLING RENANO
1 token
Bottiglia 12€
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Buglioni

Con 60 ettari tra Valpolicella e Lago di Garda, Buglioni ha costruito un 
progetto fatto di uve proprie, visione e coraggio. Perché a volte serve 
spingersi oltre per restare fedeli a ciò in cui si crede. Abbiamo scelto di 
non seguire le strade battute, ma di tracciarne una nostra tra Valpoli-
cella e Lago di Garda. Crediamo nella forza dell’autenticità e nel valore 
delle esperienze vere. Ogni calice, ogni tavola condivisa, ogni evento 
nasce per regalare emozioni. Perché se qualcosa merita di essere vis-
suto, merita di esserlo fino in fondo.

SITO: buglioni.it
MAIL: experience@buglioni.it
TELEFONO: +39 334 2481247
INDIRIZZO: via Campagnole 55, Corrubbio di Negarine VR
INSTAGRAM: @cantinabuglioni

Vini

“Il Vigliacco” Brut Rosè - Molinara
Calice 1 token

“Gabriella” Lugana - Trebbiano di Lugana
Calice 1 token

“(I’m)perfetto Valpolicella Classico Superiore - Corvina, 
Corvinone, Rondinella, Oseleta, Croatina 
Calice 1 token

“Il Bugiardo” Ripasso Valpolicella Classico Superiore - Corvina, 
Corvinone, Rondinella, Oseleta, Croatina
Calice 2 token

6€
AL MESE

SCOPRI SUBITO SU
www.quotidiano.net/offerta-riservata

Il Resto del Carlino in edizione digitale
sfogliabile da pc, tablet e smartphone

QUOTIDIANO
DIGITALE
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Cantina del Castello 

Cantina del Castello è una piccola realtà produttiva fondata nel 1961 
con sede nel cuore di Soave. La storica Cantina, situata all’interno delle 
mura cittadine del Castello, è il cuore dell’attività dell’azienda, che ope-
ra nel rispetto della tipicità e della tradizione dei vini che produce.
La produzione principale è quella del Soave Classico, in tutte le sue 
sfumature. Dalla sua fondazione Cantina del Castello ha anche prodot-
to vini della DOC Valpolicella, uno su tutti l’Amarone della Valpolicella 
DOCG e, a partire da quest’anno presenta anche due metodi classici 
ottenuti con uva Durella, rientranti nella DOC Monti Lessini.

SITO: www.cantinacastello.it
MAIL: cantinacastello@cantinacastello.it
TELEFONO: 045/7680093
INDIRIZZO: Vicolo Corte Pittora n.5 - 37038 Soave (VR)
INSTAGRAM: @soavecastello

Vini

Monti Lessini Doc - 24 Mesi - S.A.
Calice 3 token
Bottiglia 27€

Monti Lessini Doc - 36 Mesi - S.A.
Calice 3 token
Bottiglia 37€

Soave Classico Doc - Castello - 2024
Calice 1 token
Bottiglia 14€

Soave Classico Doc - Pressoni - 2022
Calice 2 token
Bottiglia 22€

Cantina Ca' dei Conti

A Tregnago, in Val d’Illasi, nel territorio DOC Valpolicella , la famiglia Ran-
can vive e lavora la terra da centinaia di anni. I fratelli Renzo e Loredana 
decisero di continuare la tradizione di famiglia e nel 2007 nasce l’azien-
da Agricola Ca’ dei Conti. Nel 2009 entrano in cantina Fabio, esperto ed 
eclettico enologo ed Eugenio, coltivatore di lunga e probata esperienza.
Ecco la svolta che da inizio all’avventura. Comincia il lavoro in vigna con 
la sistemazione delle piante più vecchie. Si riprende l’impianto di an-
tiche varietà, poco produttive ma di inestimabile valore, come la Cro-
atina e l’Oseleta. Nel 2010 la prima annata e tutto dice che, anche se 
aurdua questa è la strada giusta.

SITO: www.cantinacadeiconti.it
MAIL: info@cantinacadeiconti.it
TELEFONO: 0457808128
INDIRIZZO: VIA A. DE GASPERI, 6 - 37039 - TREGNAGO (VR)
INSTAGRAM: @cadeiconti

Vini

Bianco V.se Giulietta 2023 IGT
Calice 1 token
Bottiglia 15€

Rosso V.se Vescovo Moro 2023 IGT
Calice 2 token
Bottiglia 20€

Valpolicella Superiore Ripaso 2022 Doc
Calice 2 token
Bottiglia 25€

Amarone Della Valpolicella Tano 2018 Docg
Calice 3 token
Bottiglia 46€
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Cantina della Volta

Cantina della Volta nasce nel 2010 per iniziativa di un gruppo di amici 
appassionati di vino che hanno chiesto a Christian Bellei di condividere 
un nuovo progetto nel settore vinicolo: dare continuità alla produzione 
di vini del territorio modenese secondo il Metodo Classico, ampiamen-
te utilizzato in Francia,meglio noto come Metodo Champenoise, cioè 
quello della fermentazione naturale in bottiglia.I vini di Cantina della 
Volta si ottengono dall’attenta vinificazione delle migliori uve di Lam-
brusco di Sorbara DOC, e dalle uve di Pinot Nero e Chardonnay. del no-
stro vigneto collinare, raccolte esclusivamente a mano in cassette da 
15 Kg e tutte vinificate in purezza. I grappoli sono trattati con cura per 
evitare possibili danneggiamenti durante il trasporto e l'arrivo in can-
tina. Le uve sono soggette a pressatura soffice e il mosto fermenta in 
tini d'acciaio a temperatura controllata. Dopo un'attesa di almeno sei 
mesi, il vino è addizionato di lieviti selezionati per la presa di spuma 
e l'imbottigliamento. Le bottiglie terminano la rifermentazione poste 
orizzontalmente e rimangono in affinamento a temperatura costante 
di 12°C per un minimo di ventiquattro, fino a trentasei o quarantotto 
mesi, a seconda del prodotto finito che si intende realizzare.

SITO: https://cantinadellavolta.com/
MAIL: commerciale@cantinadellavolta.com
TELEFONO: 059-7473312
INDIRIZZO: Via Per Modena 82 41030 Bomporto (MO)
INSTAGRAM: @cantina_della_volta

Vini

Brutrosso Lambrusco di Sorbara DOC 
Calice 1 token 
Bottiglia 15€

Rosé Lambrusco di Sorbara DOC
Calice 2 token 
Bottiglia 24€

Christian Bellei spumante Brut Metodo Classico
Calice 2 token 
Bottiglia 24€

Vini

“BELMOUNT” 2018 METODO CLASSICO, 100% CHARDONNAY 3
Calice 3 token 
Bottiglia 20€

“SEI UNICA” 2023, BIANCO FERMO, TREBBIANO E MALVASIA 2
Calice 2 token 
Bottiglia 15€

“BUCAMONTE” 2016, ROSSO FERMO, 100% MALBO GENTILE
Calice 2 token 
Bottiglia 16€

“SCURONE” 2022, ROSSO FRIZZANTE, LAMBRUSCO DI 
GRASPAROSSA
Calice 1 token 
Bottiglia 10€

Cantina del Frignano 

“Cantina del Frignano” (in origine “Vignaboni”) nasce nel 1993 con un 
primo vigneto sperimentale studiato e sponsorizzato dalla Regione Emilia 
Romagna e successivamente nel 2000 e 2001 sono stati impiantati 
altri vigneti. L’azienda attualmente si sviluppa su una estensione di 
poco più di 5 ettari, tutti coltivati a vigneto e la produzione annua 
si aggira intorno alle 15.000 -18.000 bottiglie. Dato il microclima e 
l'altitudine (450-500 mt s.l.m.) sono state impiantate varietà medio-
precoci e uve autoctone come il Malbo Gentile, l’Uva Tosca, Trebbiano 
e Grasparossa, assoluta valorizzazione del territorio, la vinificazione di 
quest’uve straordinariamente espressiva in tutte le sue forme. La zona 
si è rivelata ottima anche per la produzione di Spumanti bianchi e rosé, 
con rifermentazione in bottiglia da 36 a 70 mesi, che vengono prodotti 
con il Metodo Classico che caratterizza i migliori Champagne francesi. 
Il terreno sul quale sono stati impiantati è limoso-argilloso, carente di 
magnesio ma molto calcareo e adatto a valorizzare proprio i vitigni da 
Spumante: Chardonnay e Pinot Nero.
La produzione include inoltre vini rossi fermi "di base" e Riserve, che 
hanno trascorso almeno 12 mesi in barriques di rovere.
Lo scopo dell'azienda è quello di produrre vini di qualità, ottenuti grazie ad 
un meticoloso controllo che inizia dalla selezione dei vigneti, garanzia dei 
trattamenti naturali in campagna e tanta passione in cantina: tutti i nostri 
vini sono IGT con La certificazione BIO E VinNatur.

SITO: https://www.cantinadelfrignano.it/
EMAIL: cantinadelfrignano@gmail.com   
TELEFONO: 3401497309
INDIRIZZO: Via San Rocco 1185 - Pazzano di Serramazzoni 41028 - Modena 
INSTAGRAM: cantinadelfrignano

28 29



Cantina Erbaluce di Caluso

La cantina Produttori Erbaluce di Caluso, nata nel 1975 e costituita da 
140 soci, associa circa l’80% dei produttori di Caluso. La cantina vie-
ne utilizzata anche come laboratorio didattico dagli allievi dell’Istituto 
Agrario Ubertini.
Attrezzatura tecniche di vinificazione sofisticate permettono di otte-
nere prodotti finali con un alto livello qualitativo nel rispetto dei para-
metri contenuti nei disciplinari delle tre tipologie di Erbaluce di Caluso 
DOCG e del Canavese DOC.
La moderna linea di imbottigliamento ad elevata capacità produttiva 
permette di imbottigliare la parte pregiata del prodotto, mentre la parte 
rimanente è venduta sfusa direttamente presso il proprio stabilimento. 
Fra le punte di diamante della produzione vanno ricordati l’Erbaluce 
DOCG “Fiordighiaccio”, il Caluso Passito e il Caluso Spumante Metodo 
Classico 96 mesi.

SITO: www.produttorierbaluce.it
MAIL: info@produttorierbaluce.it
TELEFONO: 0119831447
INDIRIZZO: p.za Mazzini 4 – 10014 CALUSO (TO)
INSTAGRAM: @PRODUTTORIERBALUCE.IT

Vini

Caluso Spumante 24 Mesi
Calice 2 token
Bottiglia 13,00€

Caluso Spumante 24 Mesi
Calice 3 token
Bottiglia 21,90€
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Cantina Illeri

La cantina nasce nel 1960 su iniziativa di Federico Maldini ed Evando Illeri 
rispettivamente il mio trisnonno e bisnonno, mentre oggi, ci vede prota-
gonisti in prima linea, con mio papà Ugo e nonno Franco produciamo circa 
750 hl di vino annuali.
La nostra filosofia è sempre stata quella di mantenere vivo il rapporto 
amichevole e duraturo instaurato con i nostri clienti, scambiando due 
chiacchere mentre assaggiamo uno dei nostri vini.
Scegliamo costantemente di valorizzare il nostro splendido territorio, fa-
cendo apprezzare ad amici e clienti la nostra produzione di vino “sempli-
ce ma di qualità”.

SITO: www.cantinailleri.it
MAIL: info@cantinailleri.it
TELEFONO: 3317479392
INDIRIZZO: Via Montebudello, 23 Loc. Monteveglio Valsamoggia(BO)
INSTAGRAM: @cantina_illeri

Vini

Colli Bolognesi Pignoletto Spumante DOCG “Il Zero” 
Calice 2 token
Bottiglia 15€

Pignoletto DOC frizzante
Calice 1 token
Bottiglia 6€

Grechetto Gentile IGT Emilia fermo
Calice 1 token
Bottiglia 5€

Cabernet Sauvignon IGT Emilia fermo
Calice 1 token
Bottiglia 6€

Cantina Forlì Predappio 

La Cantina Forlì – Predappio nasce nel lontano 1908 da un gruppo di 
appena 14 viticoltori. Oggi i soci sono ben 2.260, coltivano 3.200 ettari 
a vigneto e conferiscono alla cooperativa 50.000 tonnellate di uva, nei 
3 stabilimenti di Forlì, Predappio e Meldola. Tradizione, tecnologie mo-
derne e buona professionalità viticola ed enologica, contribuiscono a 
realizzare vini DOC e IGT di ottima qualità.

SITO: www.cantinaforlipredappio.it
MAIL: info@cantinaforlipredappio.it
TELEFONO: 0543477211
INDIRIZZO: Via Due Ponti, 13 - Forlì (FC) - Italia
INSTAGRAM: @cantinaforlipredappio

Vini

Volo D’aquila Romagna Sang. Passito 2023 - Sangiovese
Calice 2 token
Bottiglia 12€

Volo D’aquila Famoso Rubicone Igp 2024 - Rambela
Calice 1 token
Bottiglia 7€

Volo D’aquila Albana Passito 2021 - Albana
Calice 3 token
Bottiglia 14€

Novebolle Romagna Dop Spumante Brut –  
Novecento8 2023 - Trebbiano
Calice 1 token
Bottiglia 7€

32 33



Cantina Vespignano

Vespignano è una giovane cantina nata nel 2021 a Brisighella. Dopo anni di 
apprendimento Michele, anni 37, ha deciso di affittare vecchie vigne ab-
bandonate nel territorio di Brisighella per provare a ricreare vini autentici 
e territoriali. Si tratta di vari appezzamenti di età, posizione, esposizione, 
varietà e suolo completamente diversi. Sperimentare è la parola d’ordine! 
Fermentazioni spontanee ed un intervento minimo in vigna, così come 
in cantina, hanno il solo scopo di esaltare l'unicità di questo meraviglioso 
territorio

SITO: www.cantinavespignano.it
MAIL: info@cantinavespignano.it
TELEFONO: 3297378708
INDIRIZZO: Via Castelnuovo 1, Brisighella 
INSTAGRAM: @cantinavespignano

Vini

Albana Bicocca 
Calice 1 token
Bottiglia 15€

Sangiovese Riochiè
1 token
Bottiglia 15€

Trebbiano Le Lame
2 token
Bottiglia 15€

Sangiovese semicarbonica Caibane
2 token
Bottiglia 15€
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Cesare Gallegati

L’Azienda agricola Gallegati  condotta dai fratelli Antonio e Cesare Gal-
legati, coltiva i 7 ha di vigne di proprietà sulle splendide colline del Mon-
te Coralli di Brisighella e a questo toponimo sono ispirati i nomi dei vini. 
Ci troviamo a 200 metri sul livello del mare su terreni fini e calcarei 
databili circa 3,5 milioni di anni ,e grazie ad un optimum climatico i vini 
sono in grado di esprimersi su un rango altissimo e con un repertorio 
di sfumature e dettagli che esaltano una straordinaria lettura territoria-
le.L’azienda da sempre attenta alle problematiche e alla sostenibilita’ 
ambientale è biologica certificata.
La piccola cantina che produce circa 22.000 bottiglie  è situata pres-
so il centro aziendale in via Lugo 182 a Faenza dove è presente anche 
un agriturismo con  5 camere per l’ospitalità e la saletta degustazione 
dove si possono degustare i vini più preziosi della riserva storica.

SITO: www.aziendaagricolagallegati.it
MAIL: info@azienda agricolagallegati.it
TELEFONO: 3398455419
INDIRIZZO: via lugo 182
INSTAGRAM: @cantina-gallegati

Vini

Corallo Rosso 2023 sangiovese Brisighella doc
Calice 2 token
Bottiglia 14€

Corallo Nero 2020 sangiovese Brisighella Ris doc
Calice 3 token
Bottiglia 23€

Corallo Bianco chardonnay/grechetto gentile 2023 doc
Calice 2 token
Bottiglia 14€

Corallo Giallo 2023 Albana docg
Calice 2 token
Bottiglia 15€

Cascina Guido Berta

L'azienda Guido Berta nasce e cresce nella cascina di famiglia a San Mar-
zano Oliveto, tra i paesaggi Patrimonio dell' umanità UNESCO, apprende 
dai genitori vignaioli la cura per la vite e la passione per il vino. Da oltre 25 
anni Guido ha preso le redini della cantina dove oggi nascono i suoi vini, 
la cui varietà è cresciuta notevolmente e, ad oggi, l'azienda ha in listino 
10 vini tra rossi, bianche e rosati e uno spumante metodo charmat. La 
produzione di bottiglie avviene con le più moderne attrezzature di imbot-
tigliamento.

SITO: www.cascinaguidoberta.com
MAIL: info@cascinaguidoberta.com
TELEFONO: +39 0141 856731
INDIRIZZO: Regione Saline, 63 - 14050 San Marzano Oliveto (AT)
INSTAGRAM: @cascinaguidoberta

Vini

CHARDONNAY Piemonte DOC BARBERA NIZZA DOCG
Calice 1 token
Bottiglia 10,50€

CHARDONNAY Piemonte DOC BARBERA NIZZA DOCG
Calice 2 token
Bottiglia 16,85€
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Citra

Codice Citra è la realtà enologica più importante dell’area vitivinicola 
abruzzese: riunisce 9 cantine di provata esperienza, tutte radicate in 
un territorio dalle straordinarie potenzialità, storica culla del Montepul-
ciano e Trebbiano d’Abruzzo. I vini Citra esportano la cultura abruzzese 
in tutto il mondo dall’Europa, agli USA passando per l’Asia.

SITO: https://www.citra.it/it
MAIL: citra@citra.it
TELEFONO: +390859031342
INDIRIZZO: c.da cucullo snc, 66026 Ortona (CH)
INSTAGRAM: @citra_vini

Vini

FENAROLI Vino Spumante Bianco Dosaggio Zero
Calice 2 token
Bottiglia 18€

FENAROLI Vino Spumante Bianco Extra Brut
Calice 2 token
Bottiglia 18€

FENAROLI Vino Spumante Bianco Brut
Calice 2 token
Bottiglia 18€

AUREAE STELLAE Trabocco Abruzzo DOC Rosé Spumante
Calice 2 token
Bottiglia 18€

AUREAE STELLAE Trabocco Abruzzo DOC Rosé Spumante
Calice 1 token
Bottiglia 9€

Cinti

L’azienda agricola opera nel comune di Sasso Marconi da oltre 40 anni 
e si è fatta apprezzare in ambito regionale, nazionale ed europeo per 
l’eccellenza dei suoi vini, che sono il frutto della vinificazione delle pro-
prie uve, raccolte nei 26 ettari di vigneto condotti direttamente nelle 
zone di: Mongardino, Montechiaro, Tignano e San Lorenzo.
L’impostazione produttiva aziendale è tesa alla costante ricerca della 
qualità in campagna, attraverso una scrupolosa cura dei vigneti, ad un 
uso ragionato di fitofarmaci (l’azienda è in regime di agricoltura biolo-
gica), e ad un’attenta trasformazione delle uve in cantina, in maniera 
tecnologicamente avanzata, per riuscire a rispettarle il più possibile. 
Dal 2024 anche la vinificazione è a regime biologico.
I vitigni coltivati sono: Chardonnay, Pinot, Grechetto gentile, Sauvignon, 
Cabernet S., Merlot Pinot nero e Barbera tutti iscritti agli albi DOCG Colli 
Bolognesi Pignoletto e DOC Colli Bolognesi.
Dal 2012, a coadiuvare l’azienda agricola, l’agriturismo: un menù che 
segue la stagionalità, con prodotti del territorio e del nostro orto.

SITO: www.florianocinti.it e www.cintiecinti.it 
MAIL: cinti@collibolognesi.com
TELEFONO: 051 6751646
INDIRIZZO: via dei gamberi 50, sasso marconi 40037 (BO)
INSTAGRAM: @cantinacinti_agriturismo 

Vini

DOCG Colli Bolognesi Pignoletto Frizzante BIO 2024
Calice 2 token
Bottiglia 8,50€

DOCG Colli Bolognesi Pignoletto Classico 2022
Calice 1 token
Bottiglia 10€

DOC Colli Bolognesi Merlot 2023
Calice 1 token
Bottiglia 8,50 €

DOC Colli Bolognesi Bologna Rosso 2020
Calice 2 token
Bottiglia 12€
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Condé

Predappio è un piccolo comune dell’Emilia Romagna, incastonato tra 
gli Appennini e il mare Adriatico. Su queste colline uniche siamo fieri 
di coltivare la varietà autoctona di Sangiovese Piccolo, il Sangiovese di 
Predappio, chiamato anche Sangioveto dal cannello Piccolo. Crediamo 
nel lavoro ben fatto che solo una cura artigianale puó garantire: dal-
le potature invernali alla vendemmia manuale a perfetta maturità, alla 
vigna viene dedicato molto del nostro lavoro. In cantina lavoriamo nel 
massimo rispetto dell’integrità del frutto e dell’aderenza al terroir: l’uva 
è selezionata su un nastro di cernita, diraspata ma non pigiata, e i tini 
sono riempiti per gravità. Le fermentazioni spontanee ed il controllo 
della temperatura solo successivo ad una prima fase di fermentazione 
ci permettono di ottenere vini che siano autentiche espressioni delle 
parcelle di provenienza. A fine fermentazione i vini scelti per un affina-
mento in legno vengono spostati nella bottaia interrata e il tempo che 
passeranno in legno varia in base alla struttura ed all’annata. Facciamo 
un basso uso di solforosa all’imbottigliamento.

SITO: www.conde.it
MAIL: info@conde.it
TELEFONO: 0543-940860
INDIRIZZO: via Lucchina 27, 47016 Fiumana di Predappio (FC)
INSTAGRAM: @condewine

Vini

Sangiovese Rosato 2024 - Sangiovese
Calice 1 token
Bottiglia 15€

DOC Romagna Sangiovese Superiore Al Caleri 2023 - Sangiovese
Calice 1 token
Bottiglia 15€

DOC Romagna Sangiovese Predappio 2020
Calice 2 token
Bottiglia 20€

DOC Romagna Sangiovese Predappio Riserva 2018
Calice 3 token
Bottiglia 32€
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Costa Ripa

La cantina vitivinicola Costaripa è stata fondata nel 1928 a Moniga del 
Garda, sulle rive dell’omonimo Lago. Da allora, l'azienda ha sempre mes-
so al centro del proprio pensiero la valorizzazione del suo territorio, atti-
vando una produzione di vini esclusivamente di alto profilo qualitativo.

SITO: WWW.COSTARIPA.IT
MAIL: visite@costaripa.it
TELEFONO: 0365504816
INDIRIZZO: VIA DELLA COSTA 1/A, MONIGA DEL GARDA (BS)
INSTAGRAM: @costaripa

Vini

MATTIA VEZZOLA BRUT (100% CHARDONNAY)
Calice 2 token
Bottiglia 22,50€

MATTIA VEZZOLA BRUT ROSE’ 2 € 24.50
(80% CHARDONNAY, 20% PINOT NERO)
Calice 2 token
Bottiglia 24,50€

MATTIA VEZZOLA CREANT
Calice 2 token
Bottiglia 23,50€

D'Alfonso Del Sordo

La cantina situata ai piedi del promontorio Garganico, la tenuta “Cop-
panetta” di circa 30 Ha – 25 coltivati a vigneto, è il cuore pulsante delle 
nostre produzioni. I vigneti di questa tenuta, alcuni di oltre 40 anni, sor-
gono su terreni calcarei ed argillosi ideali per la coltivazione di vitigni 
come il Nero di Troia, il Primitivo, il Bombino Bianco, la Falanghina ed il 
Moscato. Nella cantina di vinificazione tutte le uve, provenienti esclusi-
vamente dai vigneti di proprietà di Gianfelice D’Alfonso del Sordo, sono 
lavorate secondo le tecnologie più moderne.

SITO: https://dalfonsodelsordo.it/
MAIL: info@dalfonsodelsordo.it
TELEFONO: +39 0882 221444
INDIRIZZO: Contrada Sant'AntoninoSan Severo (FG) - Italy
INSTAGRAM: cantine_dalfonso_del_sordo

Vini

Catapanus - Bombino Bianco Puglia IGT
Calice 1 token
Bottiglia 9,50€

Casteldrione - Nero Troia Rosso Puglia
Calice 1 token
Bottiglia 9,50€

Dammirose - Rosat Nero di Troia/ Montepulciano
Calice 1 token
Bottiglia 9€

AUREAE STELLAE Trabocco Abruzzo DOC Rosé Spumante
Calice 2 token
Bottiglia 21€
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D'Araprì

Una amicizia che affonda le radici nella musica jazz, poi maturata e rin-
saldata negli anni attraverso la passione per il vino ed i vitigni autoctoni 
della Capitanata. É così che tre amici, Girolamo d’Amico, Louis Rapini 
e Ulrico Priore, hanno dato vita nel 1979 all’apprezzata e rinomata pro-
duzione di Spumanti “d’Araprì”, realtà pugliese che produce esclusiva-
mente Spumanti con il metodo Classico. La Casa è situata nell’agro di 
San Severo, zona da secoli vocata alla viticoltura, in una antica canti-
na del ‘700 situata nel centro storico della Città, un dedalo sotterra-
neo che si estende per 100 mq accogliendo le migliaia di bottiglie in 
affinamento sui lieviti al buio e al fresco. Tutte le cuvée nascono da un 
assemblaggio con vitigni autoctoni della Capitanata: Bombino Bianco, 
Montepulciano e Uva di Troia. Insieme ad essi, il Pinot Nero coltivato 
al riparo della pergola pugliese, unico sesto di impianto utilizzato dalla 
Cantina d’Araprì.

SITO: www.darapri.it
MAIL: eventi@darapri.it
TELEFONO: 0882227643
INDIRIZZO: Via Zannotti, 30 - 71016 San Severo (FG)
INSTAGRAM: @daraprispumanti

Vini

D’Araprì Brut RN 
Calice 3 token
Bottiglia 30€

D’Araprì Brut Gran Cuvèe XXI Secolo
Calice 3token
Bottiglia 37€
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Famiglia Cottarella

Famiglia Cotarella è una storia fatta di 3 generazioni che operano da 
anni nel mondo del vino con passione e dedizione. Al centro di tutto, 
c’è il forte legame tra Dominga, Marta ed Enrica, ultima generazione 
alla guida dell’azienda. Famiglia Cotarella è diventato il brand di riferi-
mento che racchiude Cotarella (per i vini), Intrecci (l’Accademia di Alta 
Formazione, dedicata all’arte dell’accoglienza ristorativa con formula 
residenziale), Liaison (marchio per la distribuzione di prodotti di alcune 
Maison di Champagne e Borgogna).

SITO: www.famigliacotarella.it
MAIL: visit@famigliacotarella.it
TELEFONO: 0744/9556
INDIRIZZO: Località san Pietro snc, Montecchio TR 05020
INSTAGRAM: @famigliacotarella

Vini

METODO CLASSICO BRUT - Rossetto 100%
Calice 2 token
Bottiglia 20€

METODO CLASSICO BRUT ROSE’ - Pinot Nero 100%
Calice 2 token
Bottiglia 20€

VILMART & CIE - Grande Réserve Brut 
Calice 3 token
Bottiglia 54€

DOYARD - Champagne Brut Vendémiair
Calice 3 token
Bottiglia 60€

Enrico Serafino

Nel 1878, Enrico Serafino, spinto dall’attitudine piemontese, lascia 
il Canavese per Canale e fonda la sua cantina, realizzando il sogno di 
produrre vino. Da oltre 145 vendemmie coltiviamo uve di Langa, Roero 
e Monferrato, mantenendo una forte identità artigianale. La cantina è 
ancora familiare e fedele ai valori originari: rispetto per le generazioni, 
attenzione al dettaglio e qualità. La famiglia Krause Gentile guida oggi 
l’azienda con 25 ettari di vigneti e 35 ettari di conferenti storici sele-
zionati.

SITO: enricoserafino.it
MAIL: info@enricoserafino.it
TELEFONO: 0173979485
INDIRIZZO: Corso Asti 5 12043 Canale (CN)
INSTAGRAM: @enricoserafino1878

Vini

Propago Extra Brut Alta Langa docg 2019
Calice 2 token
Bottiglia 29€

Parcellaire Extra Brut Alta Langa docg 2020
Calice 2 token
Bottiglia 29,90€

Zero Pas Dosé Alta Langa Riserva docg 2019
Calice 3 token
Bottiglia 44,40€
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Fontana Reale

La Campania e precisamente il Sannio Beneventano è terra caratte-
rizzata da borghi antichi e paesaggi verdeggianti dovuti proprio alla 
coltura della vite e dell’olivo che da sempre caratterizzano non solo il 
paesaggio ma la vita stessa della popolazione legata inscindibilmente 
a tali colture. Come ogni espressione di Civiltà risente dell’evoluzione 
dei tempi, così la cultura vitivinicola ha abbandonato da tempo le so-
vrapproduzioni e ha imboccato la strada delle produzioni di qualità le-
gandola ai vitigni autoctoni in particolare Aglianico Falanghina e Greco 
la cui comparsa nel territorio si perde nella notte dei tempi.
E tra streghe e leggende sul dorso della collina alle spalle della città 
di Benevento, nasce Azienda Agricola Fontana Reale. La storia ha ini-
zio quando, a cavallo dei secoli XVIII e XIX la famiglia Corbo rilevò dalla 
Commenda della Capraia, una delle tante proprietà appartenenti allo 
Stato Pontificio, il territorio che attualmente è occupato da tre con-
trade San Giovanni a Caprara appunto, Caprarella e Torrepalazzo), ma 
dopo varie vicissitudini riuscirono a tenere solo una parte, il territorio di 
San Giovanni a Caprara. L’Azienda Fontana Reale è situata ad un’altez-
za di circa 380 metri s.l.m., con vista sulla splendida vallata del fiume 
Calore, interamente rivestita da vigneti e oliveti che si estendono fino 
alle pendici del massiccio formato dai monti Taburno-Camposauro, re-
galandoci un’esplosione di colori che si avvicendano con il cambiare 
delle stagioni, dal verde brillante del colore delle foglie in primavera, alle 
varie tonalità di rosso e di giallo dell’autunno, tanto da farlo sembrare 
un campo di fiori.
L’azienda produce vino, olio e miele da agricoltura biologica ed ha un’e-
stensione di circa 25 ettari, coltivati prevalentemente a vigneto, ulive-
to, frutteto ed in piccola parte ad ortaggi, seminativi e foraggere per 
allevamenti, oltre ad attività apistica.

SITO: www.fontanareale.com
MAIL: info@fontanareale.com
TELEFONO: 3482627821
INDIRIZZO: via San Giovanni 182 Benevento
INSTAGRAM: @fontana_reale

Vini

FALANGHINA SPUMANTE - FALANGHINA
Calice 3 token
Bottiglia 25€

AGLIANICO SPUMANTE - AGLIANICO
Calice 2 token
Bottiglia 15€

COMMENDA DELLA CAPRAIA - FIANO
Calice 2 token
Bottiglia 13€

Séron - Aglianico 
Calice 2 token
Bottiglia 15€

Fiamberti VIni

L'arte del ben vinificare è sempre stata l'attività principale della fami-
glia Fiamberti a Canneto Pavese sulle colline dell'Oltrepò. Lo provano 
documenti datati due secoli addietro, nonchè una tradizione familiare 
ininterrotta. A questa tradizione oggi si affianca una struttura operati-
va razionale e moderna che ne fa un'azienda esemplare sia dal punto 
di vista agricolo sia da quello enologico. L'ottenimento di un buon vino 
è il risultato di una paziente opera che trova il primo sforzo nella colti-
vazione dei vigneti: quelli di produzione dell'azienda Fiamberti, che si 
estendono su 18 ettari circa, sono tutti riconosciuti a Denominazione 
di Origine Controllata, in una zona collinare alquanto impervia dove, se 
più difficoltosa è la loro coltivazione, l'ottima qualità delle uve prodotte 
ricompensa altamente lo sforzo compiuto.

SITO: https://www.fiambertivini.it/
MAIL: info@fiambertivini.it
TELEFONO: 038588019
INDIRIZZO: Via Chiesa 17 27044 Canneto Pavese (PV)
INSTAGRAM: @Fiambertivini

Vini

Caristoro Extra Brut 100% pinot nero
Calice 2 token
Bottiglia 20€

Caristoro Ambrogio Fiamberti 2013 100% Pinot Nero
Calice 3 token
Bottiglia 35€

Buttafuoco Storico Sacca del Prete 2020 Croatina Barbera Uva 
Rara Ughetta di Canneto
Calice 2 token
Bottiglia 28€

Buttafuoco Storico Solenga 2019 Croatina Barbera Uva Rara 
Ughetta di Canneto 
Calice 3 token
Bottiglia 38€
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Rexer è l’agenzia 
immobiliare
di nuova generazione, 
nata dalla collaborazione 
tra Intesa Sanpaolo, 
Homepal e Bper Banca.
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Gaggioli

L’azienda Gaggioli è una cantina storica sui Colli di Zola Predosa che ol-
tre 50 anni produce vini di qualità. Dalla raccolta e vinificazione dell’u-
va, all’imbottigliamento ed etichettatura, con attenzione e scrupolosi-
tà, l’Azienda Gaggioli segue l’intero ciclo del processo vitivinicolo.
 La cantina, costruita sfruttando il dislivello del terreno, è articolata in 
due piani. In quello superiore è situata la zona di vinificazione, in quello 
inferiore seminterrato sono presenti vasche di acciaio inox e autocla-
vi. Nella vecchia cantina alloggiano barrique e botti in rovere da 10-15 
ettolitri per l’affinamento dei vini rossi. Affianca l’azienda l’agriturismo 
Borgo delle Vigne con camere e ristorante.

SITO: www.gaggiolivini.it
MAIL: info@gaggiolivini.it
TELEFONO: 051/753489
INDIRIZZO: via Francesco Raibolini 55 - 40069 - Zola Predosa (BO)
INSTAGRAM: @vinigaggioli

Vini

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO FRIZZANTE DOCG
Calice 1 token
Bottiglia 9,50€

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SUPERIORE DOCG 2024
Calice 1 token
Bottiglia 11€

COLLI BOLOGNESI BOLOGNA ROSSO RISERVA DOC 2017
Calice 2 token
Bottiglia 15€

COLLI BOLOGNESI PIGNOLETTO SPUMANTE DOCG 2019 
“CARLO” METODO CLASSICO
Calice 3 token
Bottiglia 20€
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Klinger winery

La famiglia Pilati da generazioni è dedita alla viticoltura sulle colline di 
Pressano in provincia di Trento.Nel 1921 il bisnonno Luigi Pilati acquistò 
Maso Clinga, appena sopra il paese, un maso fondato nel lontano 1500 
dalla famiglia tedesca Klinger, nelle vicinanze delle miniere d’argento, 
che, per secoli, hanno caratterizzato l’area con il risuonare dei picconi 
(in tedesco risuonare si dice “klingen”, da cui, forse, il nome). Oggi la fa-
miglia possiede una piccola porzione di vigneti, disposti in questa terra 
storicamente apprezzata per composizione geologica, esposizione, 
ventilazione ed altitudine, e nei masi limitrofi, con un’altitudine che va 
dai 350 ai 500 mslm.

SITO: www.klingerwinery.com
MAIL: info@klingerpilati.it
TELEFONO: 3341539034
INDIRIZZO: Via Clinga 16, Pressano (TN)
INSTAGRAM: @klingerwinery

Vini

TRENTO DOC Masnen-Vignal Riserva 2020
Calice 3 token
Bottiglia 28€

PIZPOR chardonnay 2021
Calice 2 token
Bottiglia 17€

NOSIOLA 2022
Calice 2 token
Bottiglia 18€

GEWÜRZTRAMINER 2022
Calice 2 token
Bottiglia 20€

Il Verro

Nel cuore della terra tanto amata dai reali borbonici, destinata alla cac-
cia al cinghiale, la cantina Il Verro, di proprietà di Cesare Avenia, produ-
ce vini sartoriali con uve biotipo locale, valorizzando così il patrimonio 
vitivinicolo delle colline casertane. Nella incontaminata e amena cam-
pagna dove il tempo sembra essersi fermato, la cantina è adagiata su 
di un lembo di terra tra il Monte Maggiore e il fiume Volturno e affonda 
le radici della nascita nell’antica amicizia di cinque giovani iniziata sui 
banchi di scuola e che negli anni non hanno mai smesso di frequentar-
si, tanto da condividere un progetto comune come ritorno alle origini. 
Da un pezzo di terra abbandonato e sistemato a vigneto nel 2003, Il 
Verro (che prende il nome dal maschio di cinghiale localmente chia-
mato ‘u verru) attualmente consta di 15 ettari di proprietà, impiantati 
con quattro vitigni autoctoni: Casavecchia, Pallagrello Bianco, Pallagrel-
lo Nero e Coda di Pecora, che crescono su terreni di matrice vulcanica, 
con la presenza di materiale lavico arrivato dall’attiguo vulcano spento 
di Roccamonfina. Esposti a Sud/Sud-Est e baciati dal clima continen-
tale, beneficiano di grandi escursioni termiche tra il giorno e la notte. 
Una ricca presenza di macchia mediterranea costituita da secolari uli-
vi, alberi di noci, ciliegio ed orto personale, fanno da cornice ai vigneti. 
L’obiettivo da sempre della cantina artigianale Il Verro è rappresentare 
l’eccellenza del “made in Italy” concentrandosi in piccole produzioni 
biologiche di pregio ottenute da vitigni unici e riscoperti dopo anni di 
oblio, dove i vini hanno la capacità di trasferire l’autenticità e la storicità 
delle tradizioni come veicolo alla bellezza della terra casertana. L’azien-
da si avvale della collaborazione  dell’enologo Vincenzo Mercurio e del 
Professor Giancarlo Moschetti.  Circa 30.000 bottiglie prodotte annual-
mente, che creano una connessione “emotiva” tra cultura e vino, pas-
sione e rigore.

SITO: www.ilverro.it
MAIL: info@ilverro.it
TELEFONO: 3351223462
INDIRIZZO: VIA LAUTONI SNC - FORMICOLA (CE)
INSTAGRAM: @ilverro.winery

Vini

SHEEEP METODO CLASSICO 30mesi anno 2020
Calice 3 token
Bottiglia 35€
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La Leccia

La Fattoria La Leccia si trova sui colli vicino Montespertoli nel cuore del 
Chianti, un’area a vocazione vinicola secolare. La proprietà, situata a cir-
ca 200 metri s.l.m., è circondata da un vasto bosco di lecci che proteg-
ge le coltivazioni gestite in regime biologico. I terreni sono felicemente 
esposti e, grazie a suoli di argille complesse e frazioni di alberese, viene 
prodotta una magnifica varietà di vini.

SITO: www.laleccia.it
MAIL: info@laleccia.it
TELEFONO: +39 366 9236378
INDIRIZZO: Via della Leccia Sn, Loc. Botinaccio – 50025 Montespertoli (FI)
INSTAGRAM: @fattoria_la_leccia

Vini

CANTAGRILLO - Trebbiano Toscano IGT
Calice 2 token
Bottiglia 15,80€

LA LECCIA - Chianti Superiore DOCG - Sangiovese
Calice 1 token 
Bottiglia 9,90€

La Guardiense

La Guardiense è una realtà imprenditoriale nata nel 1960 che ha contri-
buito a scrivere pagine importanti nella storia del Sannio. Il coraggio, la 
lungimiranza e la perseveranza dei 33 soci fondatori hanno gettato le 
basi per costruire un progetto di cooperazione proiettato verso il futuro 
e l’innovazione. La storia de La Guardiense racconta di un territorio in 
cerca di riscatto: ricco di risorse e potenzialità inespresse. Il panorama 
delle colline sannite parla de La Guardiense e del suo impegno nella 
valorizzazione dei vini campani: 1.500 ettari di vigneti coltivati nel pie-
no rispetto del territorio, sostenendo tecnologia e innovazione, ma mai 
abbandonando tradizione ed esperienza.

SITO: guardiense.it | janare.it
MAIL: comunicazione@laguardiense.it
TELEFONO: +39 345 7157498
INDIRIZZO: loc. Santa Lucia, 104/105 82034 Guardia Sanframondi (BN)
INSTAGRAM: @vinijanare

Vini

Cinquantenario - Spumante falanghina brut metodo classico 
Calice 2 token
Bottiglia 15€

Quid – spumante falanghina brut
Calice 1 token
Bottiglia 6€

Falanghina Alfabeto – falanghina del sannio dop
Calice 1 token
Bottiglia 6€
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La Mancina

La Mancina: vini nelle Terre di Montebudello 
"La Mancina è la storia della nostra famiglia dal lontano 1964,. Ci tro-
viamo nelle Terre di Montebudello, località nell'attuale Valsamoggia sui 
colli bolognesi. La cantina, dagli anni '80 ha avuto diverse trasformazio-
ni interne oltre alla scelte di conservazione e mantenimento di vigneti 
storici. Attuiamo in vigna selezione e cura, che ci permette di orientare 
la filosofia aziendale puntando alla qualità in vigna, in cantina e, a rica-
duta, sulla bottiglia. La missione di oggi è valorizzare le Terre di Monte-
budello e il nostro vitigno storico per eccellenza, il grechetto gentile, 
alias Pignoletto e le sue diverse espressioni.

SITO: www.lamancina.it 
MAIL: francesca.zanetti@lamancina.it 
TELEFONO: 051832691 
INDIRIZZO: Via Motta 8 loc. Monteveglio 40053 Valsamoggia - BO

Vini

PIGNOLETTO TERRE A MONTEBODELLO GRECHETTO GENTILE 
100%
Calice 1 token
Bottiglia 9€

SPUMANTE BRUT PIGNOLETTO GRECHELO GENTILE 100%
Calice 1 token
Bottiglia 9€

SPUMANTE BROT ROSE  BARBERA 100
Calice 1 token
Bottiglia 9€

COMANDA WIE DELLA GUARDIA abERNETS. JOY. MERLOT 30%
Calice 2 token
Bottiglia 16€
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Le Rive

L’Azienda agricola Le Rive ha sede a Negrisia di Ponte di Piave in provin-
cia di Treviso. Viticoltori dal 1888, la famiglia Bonato coltiva i loro vigneti 
con amore e passione. Con 20 varietà di uve, situate tra le provincie di 
Treviso e Udine, l’azienda può offrire al cliente una vasta selezione di 
vini di fascia alta. Dal fresco e fruttato Prosecco al corposissimo Ra-
boso Piave che trova in queste zone il suo habitat idoneo. Il Raboso è 
un vitigno unico e autoctono che da più di 600 anni caratterizza la viti-
coltura della Marca Trevigiana e della quale la cantina è un riferimento

SITO: www.lerive.it
MAIL: info@lerive.it
TELEFONO: 0422 754137
INDIRIZZO: Via Grave di Negrisia, 50 – Negrisia di Ponte di Piave, TV
 INSTAGRAM: @lerive

Vini

PROSECCO SPUMANTE MILLESIMATO DOC TREVISO
Calice 1 token
Bottiglia 8€

MANZONI BIANCO TREVENEZIE IGT 
Calice 1 token
Bottiglia 7€

PINOT NERO TREVENEZIE IGT
Calice 1 token
Bottiglia 7€

“ABRAMO” Raboso Marca Trevigiana igt
Calice 2 token
Bottiglia 19,50€

Malabaila di Canale

La produzione di vino dell’azienda, su circa 22 ettari di vigneto, si aggira 
sulle 100 mila bottiglie all’anno. Il terroir del Roero, ricco di minerali e 
fossili in sabbie bianche, è ottimo per il drenaggio delle piogge, il pa-
esaggio è ricco di colline scoscese in cui si alternano vigneti, noccio-
leti, frutteti e boschi. Nel 2004 nasce la nuova cantina di produzione, 
interamente interrata, in modo da essere refrigerata naturalmente e 
nascosta alla vista.

SITO: www.malabaila.com
MAIL: cantina@malabaila.com
TELEFONO: +39 0173 98381
INDIRIZZO: Via Madonna dei Cavalli, 93 - 12043 Canale CN
INSTAGRAM: @malabaila.wines

Vini

SPUMANTE METODO CLASSICO PAS DOSE’ Millesimato - 
Nebbiolo e Arneis
Calice 3 token
Bottiglia 22,80€

BRIC del VOLTA ROERO DOCG - Nebbiolo 100%
Calice 2 token
Bottiglia 16,90€

58 59



Manaresi

L’azienda vitivinicola Manaresi sorge alta sul colle di Bella Vista, al cen-
tro dei suoi 24 ettari, con vista su Bologna e tutta la pianura. 
È dedicata a Paolo Manaresi (1908-1991), artista, nonno materno di 
Donatella Agostoni, che la conduce con il marito Fabio Bottonelli: “Fare 
vino per noi è fare (buona) agricoltura: ci mettiamo la faccia e le mani”. 
I suoli sono tipicamente argillosi, da antiche disgregazioni di marne e 
arenarie del Pliocene, con vene ghiaiose; è documentata la vocazione 
millenaria per la viticoltura.
La cantina, attrezzata per rispettare le uve, è interrata sotto una casa 
rurale del primo novecento.
I vini, certificati biologici, sono prodotti esclusivamente da uve di pro-
prietà raccolte in cassetta, con un approccio enologico attento e non 
invasivo.

SITO: www.manaresi.net
MAIL: info@manaresi.net
TELEFONO: 3358032189
INDIRIZZO: via Bertoloni 14-16, 40069 Zola Predosa (BO)
INSTAGRAM: @ManaresiVini

Vini

Colli Bolognesi Pignoletto docg Classico 2023 
Calice 2 token
Bottiglia 13€

Colli Bolognesi Bologna Bianco doc Duesettanta 2024
Calice 1 token
Bottiglia 13€

Rosato
Calice 1 token
Bottiglia 13€

Colli Bolognesi doc Bologna Rosso Controluce
Calice 1 token
Bottiglia 21€
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Marramiero

La Masseria Sant’Andrea sorge nel cuore dell’Abruzzo, su un 
cucuzzolo a 270 metri sul livello del mare. Qui da oltre un secolo, la 
famiglia Marramiero si dedica alla coltivazione di vitigni autoctoni 
come il Montepulciano e il Trebbiano, e altre varietà internazionali 
di notevole levatura.  I vini Marramiero sono il frutto di questa storia 
in cui si incontrano e si fondono l’amore per la terra e l’attenzione 
per il progresso, l’attaccamento al lavoro e lo sprigionarsi dell’arte, il 
rispetto dei più antichi processi di vinificazione e l’utilizzo delle più 
moderne tecnologie.   L’attenzione e la cura per i dettagli prosegue 
anche in cantina, dove al rispetto della tradizione si accompagnano 
le più moderne tecniche enologiche: dalla vinificazione su bucce in 
tini di legno a quella in vinificatori in acciaio, dal controllo elettronico 
della fermentazione al sistema ad hoc creato per un ottimale 
accatastamento delle botti.

SITO: www.marramiero.it
MAIL: info@marramiero.it
TELEFONO: 0858505766
INDIRIZZO: Cda S. Andrea 1 65020 Rosciano PE

Vini

Brut Metodo Classico Chard 60% Pinot Nero 40 % 36 mesi
Calice 2 token
Bottiglia 21,50€

Altare Trebbiano 
Calice 2 token
Bottiglia 19,50€

Pecorino
Calice 2 token
Bottiglia 19,50€

Inferi Montepulciano
Calice 3 token
Bottiglia 25,50€

Merlotta

MERLOTTA: 60 anni di storia, qualità, prestigio ed eccellenza. Oggi si 
è arrivati alla terza generazione e, con la stessa passione e amore dei 
fondatori, la cantina produce vini che pur nel rispetto delle tradizioni, 
ricevono sempre più apprezzamenti anche oltre i confini nazionali.
VIGNETI: La Tenuta Merlotta conta 15 ettari di splendidi vigneti, adia-
centi alla sede aziendale e alle cantine di vinificazione; facendo bella 
mostra di sé, amati e curati come giardini, essi contribuiscono a ren-
dere unico il fascino delle colline dislocate fra Dozza e Montecatone. 
CANTINE: Nelle cantine ci rivolgiamo con massimo rispetto alle uve e 
nel silenzio ascoltiamo il mosto diventare vino per poi aspettarne pa-
zienti l’affinamento. 

SITO: www.merlotta.com
MAIL: info@merlotta.com
TELEFONO: 054241740
INDIRIZZO: via merlotta 1
INSTAGRAM: @merlotta_vignaioli_dal_1962

Vini

TRIDENTE ROMAGNA D.O.C. SANGIOVESE SUPERIORE RISERVA 
2022
3 token

TRIDENTE BIANCOROMAGNA ALBANA SECCO D.O.C.G 2023
3 token

TRIDENTE METODO CLASSICO
VINO SPUMANTE DOSAGGIO ZERO 36 MESI SUI LIEVITI
3 token

PRÈDIO ROSÉ VINO SPUMANTE GRAN ROSÉ EXTRA DRY 2024
2 token
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Monsupello

Fondata nel 1893 a Torricella Verzate, l’azienda ha avuto la propria spin-
ta propulsiva nel 1959 grazie al grande lavoro di Carlo Boatti che ha 
saputo produrre vini capaci di vincere grandi premi. Carlo Boatti ha se-
lezionato le migliori particelle in Oltrepò costruendo un grande vigneto 
di 50 ettari di proprietà, risorse di valore che forniscono circa la metà 
del fabbisogno di uva, a garanzia dell’autonomia e della sostenibilità 
dell’azienda familiare. Al primo posto per Monsupello ci sono ambien-
te e biodiversità: l’eccellenza si raggiunge con pratiche di inerbimento 
e di sovescio in vigna, seminando leguminose e restituendo al terre-
no elementi nutritivi e azoto per incrementare la sostanza organica e 
generare costante attività biologica nel suolo. Un progetto di sosteni-
bilità ambientale, portato avanti anche con il supporto dell’agronomo 
Giovanni Bigot, che certifica la qualità elevata dei vigneti. Protagonista 
della produzione il Pinot nero, per i cru di Monsupello il vitigno iconi-
co. Monsupello produce vini agili e di slancio, che non dimenticano la 
leggerezza, lo stile contemporaneo e la convivialità, grazie alle infinite 
combinazioni con i piatti in abbinamento. A portare avanti la grande 
eredità di Carlo Boatti, i figli Laura e Pierangelo, insieme a una squadra 
di oltre 40 persone, durante la vendemmia

SITO: www.monsupello.it
MAIL: degustazioni@monsupello.it
TELEFONO: 0383896043
INDIRIZZO: Via San Lazzaro, 5 27050 Torricella Verzate (PV)
INSTAGRAM: @monsupello

Vini

BRUT METODO CLASSICO - PINOT NERO
Calice 2 token
Bottiglia 20,50€

NATURE PAS DOSE’ - METODO CLASSICO PINOT NERO
Calice 2 token
Bottiglia 20,50€

BRUT METODO CLASSICO MILLESIMATO 2018 - PINOT NERO 
Calice 2 token
Bottiglia 23,50€

BRUT ROSE’ METODO CLASSICO PINOT NERO
Calice 2 token
Bottiglia 21,50€

PRESENTA

BOLOGNA

Il grande festival dell’agricoltura del futuro
Bologna, 16-17 maggio 2025

Scopri di più e registrati 
alle varie attività

Con il patrocinio di

Finanziato da

Main Partner Partner Partner scientifico Partner “Agrofutura in città” Partner 
Green 
Design 
e Lab 

Palazzo Pepoli Museo della Storia di Bologna
Idee ed esperienze con conferenze, proiezioni, laboratori per bambini, 
brunch e aperitivi

Piazza Minghetti Casa Carlino
Incontri con la redazione, rassegne stampa, presentazioni 
e workshop interattivi

Agrofutura in città
Il festival anima i negozi del centro 
con degustazioni e  iniziative
speciali. Vieni a scoprirle!

Ingresso
gratuito

64



Nino Franco

La prima azienda viene creata da Antonio Franco, mercante di vino,
e poi portata avanti dal figlio Giovanni, detto «Nino», a cui s i devono
le prime vinificazioni. Ma è la “quieta rivoluzione” di Primo F ranco,
il nipote, ad innescare la scintilla di un cambiamento.
È lui a scrivere i primi capitoli della storia del Prosecco nelle grandi
cucine internazionali. Dal primo Prosecco millesimato, nel 1983,
alla carta dei cocktail del Mayfair Regent di New York.
Primo e Silvia, che oggi rappresenta la quarta generazione,
portano nel mondo un vino dal carattere unico, plasmato da incontri
tra nouvelle cuisine, piacere e cultura. Un Prosecco “con la firma”,
creato secondo il suo gusto personale, fermamente innovativo
e altrettanto saldamente ancorato al suo territorio d’origine.

SITO: www.ninofranco.it
MAIL: info@ninofranco.it
TELEFONO: 0423 972051
INDIRIZZO: Via Garibaldi 147, Valdobbiadene (TV) 31049
INSTAGRAM: @ninofranco1919

Vini

Rustico, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg
Calice 2 token 
Bottiglia 15€

Primo Franco 2024, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg
Calice 2 token 
Bottiglia 16,50€

Vigneto della Riva di San Floriano 2024, Valdobbiadene 
Prosecco Superiore Docg
Calice 2 token 
Bottiglia 14,70€

Nodi 2022, Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg
Calice 3 token 
Bottiglia 21,50€

Montevecchio Isolani

La famiglia Isolani vanta secoli di storia, strettamente connessa a quel-
la di Bologna e della tenuta di Montevecchio. 
Antiche carte, ritrovate negli archivi di famiglia, documentano che in 
queste terre noi Isolani producevamo vino già nel 1456 e da allora le 
botti non sono mai state vuote!
Consapevoli di essere custodi di un patrimonio storico e agricolo, e 
volenterosi di portare avanti questa tradizione, abbiamo dato vita alla 
Montevecchio Isolani, che produce vini dei Colli Bolognesi DOC e DOCG 
in regime biologico.

SITO: www.montevecchioisolani.it
MAIL: m.pironti@isolani.it
TELEFONO: 3290212254
INDIRIZZO: via san martino 5 monte san pietro 
INSTAGRAM: @cantinamontevecchioisolani

Vini

PIGNOLETTO SUPERIORE DOCG BIO 
Calice 2 token
Bottiglia 10€

IGT EMILIA ROSATO (MERLOT CAB SAUV)
Calice 2 token
Bottiglia 10€

PIGNOLETTO FRIZZANTE DOCG BIO
Calice 1 token
Bottiglia 9€

ROSSO BOLOGNA PALAZZO DI MONTEVECCHIO RISERVA 2017 
(CAB SAUV. MERLOT)
Calice 3 token
Bottiglia 25€
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Ornina Wines

Ornina è un’azienda naturale, dinamica e biodinamica. Viviamo i ritmi 
della natura e a lei ci rimettiamo ogni giorno affinché a settembre ci 
regali il più bel frutto della vite che per noi è vita.
Il nostro progetto nasce per scommessa nel 2008, riprendendo in mano 
il podere di famiglia, dove Orazio, il babbo di Marco, nel 1973 piantò due 
ettari di vigna coltivata per lo più a sangiovese. Proprio dall’espressione 
così elegante di un sangiovese di montagna, abbiamo avuto l’intuizio-
ne di piantare, nelle nuove vigne, anche vitigni più nordici che trovano 
nella nostra vallata una zona particolarmente vocata grazie ad un mi-
croclima unico in Toscana. Stiamo parlando di pinot nero, pinot grigio e 
sauvignon. Questa terra così generosa ci ha invitato alla massima cura 
nei suoi confronti intra-prendendo la strada della biodinamica in vigna 
e del metodo naturale in cantina. La nostra idea è precisa: portare in 
cantina il miglior frutto di una terra sana e lavorarla nel massimo rispet-
to della sua espressività cosicché in ogni bicchiere del nostro vino sia 
possibile assaporare un po’ di Casentino.
Per questo in cantina non utilizziamo lieviti selezionati, tannini, enzimi,  
stabilizzanti e altre sostanze, delle quali, molto spesso, il consumatore 
neanche co-nosce l’esistenza e gli effetti. I solfiti, nei nostri vini, sono 
presenti in quantità minime. 
Amiamo questa terra di cui siamo i custodi e ci piace il vino rosso... in 
realtà anche il bianco e le bollicine... Ma questa è un’altra storia.

SITO: https://www.ornina.it/
MAIL: orninawine@gmail.com
INFO: @ornina.it
TELEFONO: +39 3382381000
INDIRIZZO: Strada per Ornina, 121 – 52016 Castel Focognano – AR

Vini

Mahsarà- BOLLE Pinot nero, sangiovese, trebbiano
Calice 3 token
Bottiglia 30€

Orblanc - Sauvignon Blanc
Calice 2 token
Bottiglia 25€

Ornoir - Pinot Nero
Calice 2 token
Bottiglia 25€

Vallechiusa Bianco - Trebbiano, malvasia, moscato
Calice 1 token 
Bottiglia 15€
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Oro di diamanti

La nostra scelta di dedicarci all'agricoltura nasce da un principio fonda-
mentale: il rispetto per la terra. 
La fermentazione dei nostri mosti avviene spontaneamente attraverso 
i lieviti autoctoni in botti di acciaio a temperatura controllata. Non uti-
lizziamo prodotti di origine animale e cerchiamo di ridurre al minimo 
l'utilizzo di anidride solforosa per conservare i nostri vini. 
Sempre per accrescere la qualità e genuinità del nostro prodotto ab-
biamo deciso di praticare il metodo classico. 
La nostra cantina si trova sulle colline di Riale di Zola Predosa.

SITO: WWW.ORODIDIAMANT. IT 
MAIL: INFO ORODI DIAMANTI. IT 
TELEFONO: 3497884 750 
INDIRIZZO: VIA VALLE M/A ZOLA PREDOSA

Vini

GAUDIUM - PIGNOLETTO DOC
Calice 2 token
Bottiglia 15€

SORBOLE - grechetto gentile + Sauvignon 
Calice 1 token
Bottiglia 9€

VINESSUM ROSE - Gruletto + Cabernet
Calice 1 token
Bottiglia 9€

ALBARUBRA - Barbera dell'Emilia 
Calice 1 token
Bottiglia 9€

Otto Logiurato

Otto Logiurato è un’azienda artigianale di produzione vinicola che 
esprime la passione per il territorio e la tradizione enologica. Situata 
in un ambiente unico, l'azienda si dedica alla coltivazione di uve sele-
zionate e alla vinificazione con metodi naturali, rispettando i cicli della 
natura. Ogni bottiglia è il risultato di un'attenta cura, dalla vigna alla can-
tina, con un focus sulla fermentazione spontanea e sulla valorizzazio-
ne delle caratteristiche autentiche di ogni annata. Otto Logiurato crede 
nell’equilibrio tra innovazione e rispetto della tradizione, producendo 
vini che raccontano la storia del loro terroir.

SITO: www. ottologiurato.it
MAIL: stefano.logiurato@gmail.com
TELEFONO: 347 6030240
INDIRIZZO: Via Montebudello, 68 40053 Valsamoggia
INSTAGRAM: @ottologiurato

Vini

Colli Bolognesi Pignoletto Superiore DOCG - Neve
Calice 2 token

Colli Bolognesi Pignoletto Frizzante DOCG  Sui lieviti - Re del 
Bosco
Calice 2 token

Colli Bolognesi Pignoletto Barbera DOC - Giunco delle Creste
Calice 2 token

Colli Bolognesi Pignoletto Bologna Rosso  DOC - Noah
Calice 2 token
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Padroggi La Piotta

“La Piotta” è stata fondata nel 1985, l’azienda si trova nel cuore dell’Ol-
trepò, a Montalto Pavese, in un’area particolarmente vocata alla produ-
zione di vini e spumanti di pregio. L’età media dei vigneti è di circa 30 
anni e, nel corso degli anni, sono arrivati ad avere una superficie azien-
dale di 15 ettari interamente vitati, con una produzione annua di circa 
70.000 bottiglie. L’intero ciclo produttivo, dalla vite alla bottiglia, avvie-
ne in azienda ed è personalmente curato dalla famiglia, da generazioni 
dedita alla coltivazione della vite e alla produzione del vino.

SITO: www.lapiottaoltrepo.it
MAIL: info@lapiottaoltrepo.it
TELEFONO: +39 0383 870178
INDIRIZZO: Cascina Piotta 2, 27040 Montalto Pavese (PV)

Vini

SUSPIR -  Metodo Classico Brut Rosé - Oltrepò Pavese - Pinot Nero 
Calice 2 token
Bottiglia 16,90€

NATURE - Metodo Classico Brut - Oltrepò Pavese - Pinot Nero
Calice 2 token
Bottiglia 16,90€
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Parusso

Tra Castiglione Falletto e Monforte d’Alba, in località Bussia, sulla colli-
na denominata Bricco Rovella si trova l’azienda vitivinicola Parusso Ar-
mando che concentra il proprio lavoro su 28 ettari.
La passione per la viticoltura risale a quattro generazioni e la famiglia 
Parusso persegue da sempre l’obiettivo di produrre grandi vini di ricer-
cata finezza ed eleganza. Il vitigno per eccellenza lavorato ad arte è il 
nobile Nebbiolo, da questa pregiata uva, la cantina ne ricava, oltre al 
Langhe Nebbiolo, 4 Barolo classici, 2 Riserve e due metodi classici, fan-
no parte della gamma anche il Sauvignon Blanc, il Barbera ed il Dolcetto 
d’Alba.

!NON APERTI AL PUBBLICO PER VISITE E DEGUSTAZIONI!
SITO: parusso.com
MAIL: info@parusso.com
TELEFONO: 0173 78257
INDIRIZZO: loc. Bussia 55, 12065 Monforte d’Alba
INSTAGRAM: @cantina_parusso

Vini

Vino Spumante di qualità 2019 Extra Brut 100% Nebbilo
Calice 3 token
Bottiglia 32€

Barolo DOCG Mariondino 2020 100% Nebbilo
Calice 3 token
Bottiglia 70€

Pasquale Pellissero

Oggi mi occupo degli otto ettari di vigneti dell’azienda della mia fami-
glia. Porta il nome di mio papà, Pasquale Pelissero. Fu lui nel 1971 a im-
bottigliare la prima bottiglia di Barbaresco Cascina Crosa 
e a investire negli anni in terra e vigne.
Siamo contadini e viticoltori da più di un secolo a Neive. Qui cresce una 
delle espressioni migliori del nebbiolo: il Barbaresco. Oggi tocca a me e 
a mio figlio Simone, enologo, che mi affianca in vigna e in cantina. Dal 
mio cortile si ascolta lo scoccare delle ore del campanile di Neive. 
Facendo pochi passi si è tra i filari del cru San Giuliano.
È un vigneto storico che riunisce quattro generazioni della famiglia Pe-
lissero. Al centro c’è un ciabot, una casetta in mattoni, con la statua di 
San Giuliano che dà il nome al cru o, come la chiamano qui, la Menzione 
Geografica Aggiuntiva. Nella bella stagione, organizzo lì le degustazioni 
per consentire ai miei ospiti di respirare la magia di quei filari.

SITO: www.pasqualepelissero.com
MAIL: info@pasqualepelissero.com 
TELEFONO: +39-3282028446
INDIRIZZO: Via Crosa 2, 12052 Neive (CN)
INSTAGRAM: @pasquale_pelissero

Vini

Alta Langa docg (70% pinot nero; 30% chardonnay)
Calice 2 token
Bottiglia 28€

langhe doc arneis Brunet (100% arneis)
Calice 1 token
Bottiglia 12€

barbaresco docg cascina crosa (100% nebbiolo)
Calice 3 token
Bottiglia 35€

langhe doc nebbiolo Pasqualin (100% nebbiolo)
Calice 2 token 
Bottiglia 20€
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Podere Riosto

"La qualità del vino ha origine nelle caratteristiche climatiche, geologi-
che e ambientali del territorio ma ancor più nasce dalla cultura e dalle 
relazioni sociali dei produttori e dei consumatori. Pertanto consideria-
mo il "nostro" territorio la nostra risorsa più importante.” Con questo 
spirito la famiglia Galletti Franceschini vive e conduce il Podere Riosto 
fin dagli anni ’50 e, coniugando tradizione e innovazione, si è giunti or-
mai alla terza generazione di una famiglia tutta dedita alla produzione 
del vino di qualità e all’attività agrituristica.

SITO: www.podereriosto.it 
MAIL: info@podereriosto.it 
TELEFONO: 051777109 
INDIRIZZO: Via di Riosto 12, 40065 Pianoro (BO)
INSTAGRAM: @podere_riosto

Vini

Felix IGT Bianco dell’Emilia
1 token
Bottiglia 8,0€

Spumante Rosè For You Vite del Fantini
2 token
Bottiglia 12,50€

Due Torri Rosso Bologna DOC Colli Bolognesi
2 token
Bottiglia 12€

Grifone Selezione DOC Colli Bolognesi
3 token 
Bottiglia 15€

Podere Santa Lucia

Nelle bellissime colline dell’entroterra marchigiano, nel cuore della zona 
di produzione del Lacrima di Morro d’Alba, nel 2005 nasce Podere San-
ta Lucia. Un unico corpo di 13 ettari, di cui 10 dedicati a vigneto, diviso 
tra Lacrima, Verdicchio ed Incrocio Bruni. Nel rispetto delle tradizioni 
locali con la volontà di preservare le varietà autoctone e di recuperare 
quelle antiche, andate perdute. Solo dalle nostre uve, raccolte ancora 
a mano, produciamo tutta la gamma dei vini e spumanti artigianali a 
marchio Podere Santa Lucia.
La cantina sorge al centro della proprietà con lo scopo di rendere effi-
cienti la raccolta e la lavorazione delle uve, la produzione è interamente 
biologica e l’energia utilizzata per il fabbisogno aziendale è completa-
mente prodotta in azienda. 

SITO: www.poderesantalucia.com
MAIL: amministrazione@poderesantalucia.com
TELEFONO: 347 9462523
INDIRIZZO: via santa Lucia 65 Monte San Vito (An)
INSTAGRAM: @podere_santa_lucia

Vini

Spumante Brut Rosé - Lacrima 100% 
Calice 2 token
Bottiglia 12€

Verdicchio Doc  Superiore - Verdicchio 100%
Calice 2 token
Bottiglia 12€

Lacrima di Morro d’ Alba Doc - Lacrima 100%
Calice 1 token
Bottiglia 10€

Igt Incrocio Bruni - Incrocio Bruni 100%
Calice 2 token
Bottiglia 10€
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Prime Alture

Convinti che la qualità inizi in vigna, investiamo e facciamo continui 
sforzi per migliorare le nostre viti che crescono sul nostro terreno mar-
noso, esaltando le caratteristiche che lo stesso permette, per poi ri-
trovarle nel bicchiere mentre degustiamo i vini che si distinguono per 
longevità, tenuta del colore, intensità dei profumi e corpo. Le uve vini-
ficate in purezza con estrema attenzione durante le fasi di lavorazione 
in cantina, danno origine ai vini della Winery, vini che conservano inalte-
rati i sentori aromatici dei vitigni d’origine.
Ogni vino prodotto si distingue per l’armoniosa bevibilità sia per i vini 
più giovani, sia per le Riserve che riposano alcuni in barrique prima 
dell’imbottigliamento.
L’attenzione e la cura dei dettagli dal vigneto all’etichetta, rendono i vini 
di Prime Alture Winery, distinguibili ed identificabili.

SITO: www.primealture.it
MAIL: info@primealture.it
TELEFONO: 0383.83214
INDIRIZZO: Via Madonna 109
INSTAGRAM: @prime_alture

Vini

Metodo Classico “Io Per Te” Pinot Nero
Calice 3 token
Bottiglia 24€
“Sopra Riva” Chardonnay&Moscato
Calice 2 token
Bottiglia 15€
“Bordo Bosco” Pinot Nero
Calice 2 token
Bottiglia 15€

78



Ritterhof

Immersa tra i vigneti di Caldaro, sulla strada del vino n. 1, vi è Ritterhof 
Weingut-Tenuta. Fondata nel 1968 e dal 1999 di proprietà della fami-
glia Roner, distillatori a Termeno con la distilleria più premiata d’Italia, è 
gestita dal 2021 da Eva Kaneppele, quarta generazione della famiglia. I 
vigneti, situati nel sud dell’Alto Adige, producono vini bianchi fruttati e 
rossi forti grazie a un’attenta lavorazione delle uve, le quali sono favori-
te dal microclima e dalla varietà del suolo altoatesino. I vini sono divisi 
in 3 linee: Terra, Collis e Rarus, che rappresentano dei colori della natura.

SITO: www.ritterhof.it
MAIL: info@ritterhof.it
TELEFONO: +390471963298
INDIRIZZO: Strada del vino 1, 39052 Caldaro sulla Strada del Vino
INSTAGRAM: @ritterhofwinery
FACEBOOK: Ritterhof Weingut Tenuta

Vini

VERUS Weissburgunder  - Pinot Bianco
Calice 2 token
Bottiglia 18,85€

OPES Pinot Grigio - Pinot Grigio
Calice 2 token
Bottiglia 21,35€

AURATUS Gewürztraminer - Gewürztraminer
Calice 3 token
Bottiglia 26,70€

DIGNUS Blauburgunder - Pinot Nero
Calice 3 token
Bottiglia 31,70€

Progetto Vino

Da quattro generazioni la famiglia lorusso ultima con passione dedizio-
ne alla sua vita nel cuore delle tele Pugliesi, portando avanti un'antica 
tradizione nel campo della produzione di vini più pregiati della regione. 
Siamo testimoni di una lontana tradizione che lega amore per la terra 
ed amore per il vino tramandata di padre in figlio.  Conoscete il calore 
del nostro territorio e la forza delle nostre radici nel nostro cammino 
verso il futuro.  Il nostro vino non è solo un prodotto ma un esperienza 
da condividere con chiunque a prezzi gusto della vera eccellenza eno-
logica pugliese

SITO: in fase di restauro
MAIL: nicolo@tagaro.it
TELEFONO: +39 0804316323
INDIRIZZO: Contrada Montetessa, 63 - 70010 Locorotondo BA
INSTAGRAM: @ in fase di restauro

Vini

BENEDETTO - METODO CLASSICO 
Calice 3 token
Bottiglia 30€

U CUCCI SUSUMANIELLO
Calice 3 token
Bottiglia 22€
 
PIE DEL MONACO PRIMITIVO
Calice 3 token
Bottiglia 22€

ISIR ROSATO SUSUMANIELLO 
Calice 2 token
Bottiglia 15€
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Schola Sarmenti

La cantina e il gruppo Schola Sarmenti trae le sue origini già degli avi 
delle famiglie Marra e Calabrese e dal loro amore per la vigna. Ideata e 
creata nel 1999 Storica la sua prima vendemmia nel 2000), è stata uf-
ficialmente presentata e lanciata nel mercato nel 2004. Oggi a distan-
za di 16 anni la cantina, partendo da una piccola struttura vinicola. La  
cantina Schola Sarmenti nasce con una sfida: preservare ed esaltare     
un patrimonio di cultura e tecnica vitivinicola di antiche generazioni 
della ns. penisola salentina.
Tale sfida ha trovato il suo primo fondamento nella riscoperta dei più 
antichi vigneti, condotti con la tecnica dell’alberello pugliese, racco-
gliendo solo da essi le uve migliori, fatte maturare ogni anno nel rispet-
to e nella riscoperta di secoli di saggezza. Da qui deriva il significato 
del nome Schola Sarmenti, dal latino “Scuola o disciplina del Sarmento 
(tralcio della vite che ogni hanno si rinnova con la potatura”). I vigneti di 
Schola Sarmenti, con un’età dei ceppi tra i cinque e fino ai novant’anni  
sono prevalentemente condotti con la tecnica di allevamento ad Albe-
rello Pugliese,  tecnica che, a patto di dedicarle fedeli cure e di accet-
tarne una bassissima resa per ettaro,  dona all’uva, nel nostro Salento, 
straordinarie qualità e caratteristiche organolettiche. Grazie alla tena-
cia di un progetto ambizioso, fortemente legato al territorio ma sem-
pre con uno sguardo rivolto al futuro e all’utilizzo delle più innovative 
tecnologie e della migliore scienza enologica, oggi Schola Sarmenti è 
senz’altro uno dei marchi della Puglia maggiormente riconosciuto nel 
Mondo. È certamente una delle prime 3 cantina premiate negli Usa e 
annovera tra le guide internazionali numerose medaglie d’oro. 

SITO: www.scholasarmenti.it
MAIL: info@scholasarmenti.it
TELEFONO: 0833567247
INDIRIZZO: Via G. Cantore 37 – 73048 Nardò
INSTAGRAM: @scholasarmenti

Vini

COLLEZIONE 24 – Salento IGT Negroamaro Brut Rosé
Calice 3 token

AMABACE - Salento IGT Bianco Fiano/ Chardonnay
Calice 2 token

OPRA – Nardò DOC Rosè Negroamaro
Calice 2 token

NERIO – Nardò DOC Riserva Rosso Negroamaro e Malvasia Nera
Calice 2 token

Rocche dei Manzoni

Fondata nel 1974 da Valentino Migliorini, l’azienda Rocche dei Manzoni 
ha sede a Monforte d’Alba, in località Manzoni.
Un complesso strutturato su più locali che si integra perfettamente 
con lo splendido paesaggio collinare di Langa. Un luogo dove arte, cul-
tura e musica si fondono per dar vita ad un viaggio unico alla scoperta 
dei grandi millesimi di Langa. 50 ettari situati all’interno del comune di 
Monforte.
Un legame indissolubile, quello con le colline, che ha portato l’azienda 
a prendere in considerazione solo acquisizioni all’interno del comune.
Alla base della filosofia di produzione c’è la volontà di intervenire il 
meno possibile nelle lavorazioni in cantina. Questo non significa però 
rinunciare ad uno stile. Quello di Rocche dei Manzoni è da sempre fe-
dele a sé stesso e si fonda sull’utilizzo di barriques nuove per i vini rossi. 
Rodolfo negli anni ha capito però come far assimilare nel modo giusto 
il legno al vino ed è per questo che nel 2008 ha introdotto le uova di 
cemento. Grazie al loro impiego l’azienda è riuscita a
trovare la propria chiave di volta per ottenere vini ancora più eleganti e 
setosi.

SITO: www.rocchedeimanzoni.it
MAIL: visite@rocchedeimanzoni.it
TELEFONO: +39 0173 78421
INDIRIZZO: Loc. Manzoni Soprani 3, 12065 Monforte d’Alba (CN) 
INSTAGRAM: @rocchedeimanzoni

Vini

VALENTINO BRUT () 2011 VALENTINO BRUT ELENA 2021
Calice 3 token
Bottiglia 72€

VALENTINO BRUT ELENA 2021
Calice 2 token
Bottiglia 28€
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www.tukeasy.it / tukeasy.bo@gmail.com
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Ti piacerebbe ricevere la bottiglia a casa?

Costo consegna:  €3,90

Raggio consegna:
Comune di Bologna

N. B.:  il pagamento delle
bottiglie avverrà in loco
presso l’evento Bologna Wine
Week a Palazzo Re Enzo. Il
compenso relativo alle
consegne sarà invece
corrisposto contestualmente
alla consegna stessa.

Pagamento alla
consegna

Startup

Sette Ponti

La Tenuta Sette Ponti è una delle proprietà di famiglia fin dagli anni ’50 
quando l’architetto Alberto Moretti Cuseri, acquista direttamente dalle 
principesse Margherita e Maria Cristina di Savoia-Aosta i primi 50 etta-
ri. Situata nel Chianti, tra le città di Firenze e di Arezzo, prende il nome 
dal numero dei ponti che collegano le due sponde del fiume Arno tra 
le due città. Il primo di questi è Ponte Buriano (XIII secolo) presente nel 
paesaggio che fa da sfondo alla Gioconda di Leonardo da Vinci. Oggi la 
Tenuta conta oltre 300 ettari, di cui oltre 60 dimorati a vigneto. Le varietà 
prodotte sono Sangiovese, Trebbiano, Merlot, Cabernet Sauvignon, Ca-
bernet Franc, Petit Verdot.

SITO: www.tenutasetteponti.it, www.feudomaccari.it, www.ormabolgheri.it 
MAIL: tenutasetteponti@tenutasetteponti.it
TELEFONO: 0575477857
INDIRIZZO: Via Sette Ponti 71, 52029 Castiglion Fibocchi (AR)
INSTAGRAM: @tenutasettepontiwinery, @feudomaccariwines  
@ormabolgheriwines

Vini

OLLI 2024, Grillo 100%
Calice 1 token
Bottiglia 11€

FAMILY AND FRIENDS 2023, Grillo 100%
Calice 2 token

CROGNOLO 2022, 90% Sangiovese, 10% Merlot
Calice 2 token
Bottiglia 27€

BIANCO DI ORMA 2024, 100% Vermentino 
Calice 2 token
Bottiglia 18€

ROSSO DI ORMA 2023, 60% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 
10% Sangiovese
Calice 2 token
Bottiglia 18€
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Sparici e Landini

La cantina Sparici Landini è una piccola realtà familiare, dove la cura dei 
dettagli e la qualità sono al primo posto. Già dall'Ottocento, l'arte della 
viticoltura si sviluppava sulle colline dove oggi sorge la tenuta, per la pro-
duzione di vini. Negli anni '50, la nobildonna italiana Maddalena Sparici e 
il marito Remo Landini hanno scelto di trasferirsi in una villa a Sona, pae-
se a metà tra Verona e il lago di Garda. Maddalena, appassionata di vino, 
ha colto l'opportunità di riscoprire gli antichi vigneti della tenuta e ha de-
ciso, nel 1963, di produrre vino per conto suo.. La cantina Sparici Landini 
è un'azienda che ha fatto della qualità il suo punto di forza, offrendo vini 
pregiati e di grande carattere, che racchiudono in sé la storia e la passio-
ne di una famiglia che ha dedicato la propria vita alla produzione di vini 
di eccellenza.

SITO: www.sparicilandini.com
MAIL: wine@sparicilandini.com
TELEFONO: +39 045 5866553
INDIRIZZO: Via Montecorno, 10, 37060 Sona VR
INSTAGRAM: @sparici.landini

Vini

Pinot Grigio delle Venezie DOC 2024
Calice 1 token

Lugana DOC, 2023
Calice 2 token

Cabernet Sauvignon, Pieve San Quirico
Calice 2 token

Valpolicella Ripasso, Classico Superiore DOCG 2019 
Calice 2 token

Tenuta Gaggino

Tenuta Gaggino ha una tradizione vinicola centeneria. Ci impegnamo a 
garantire la massima qualità dei vini rispettando la tradizione del territo-
rio ovadese cuore dell'Alto Monferrato.

SITO: www.gaggino.it
MAIL: infogaggino.it
TELEFONO: 0143822345
INDIRIZZO: Strada Sant'Evasio 29 15076 Ovada (AC)
INSTAGRAM: @tenutagagginowine

Vini

Courteisa - Cortese
Calice 1 token
Bottiglia 8€

Cortese MDV - Cortese
Calice 1 token
Bottiglia 8€

Pagliuzza - Savignon e Chardonnay
Calice 1 token
Bottiglia 9€

Sedici - Dolcetto 
Calice 1 token
Bottiglia 9€
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Tenuta Galvana Superiore

La Tenuta nasce nel 1974 per una passione di Famiglia,  un’azienda vi-
tivinicola biologica situata sulle colline di Castelvetro di Modena, dove 
tradizione, sostenibilità e natura si intrecciano per creare vini di grande 
qualità. La tenuta si estende su 13 ettari. L'altitudine e l’esposizione mol-
to favorevole al sole, insieme alla natura del terreno, costituiscono un 
terroir unico, ideale per la produzione di vini eccelsi. Le nostre vigne sono 
all’interno della sottozona Montebarello 155 e vantano 50 anni di età, 
sono il cuore pulsante dell’azienda e producono uve con sapori intensi 
e autentici.

SITO: https://tenutagalvanasuperiore.com/
MAIL: info@vinigalvanasuperiore.com
TELEFONO: 3358181844
INDIRIZZO: Via Collecchio 1 - 41014 Castelvetro di Modena Mo
INSTAGRAM: @tenutagalvanasuperiore

Vini

Lambrusco Grasparossa di Castelvetro Doc Bio - Cà Imperatore
Calice 1 token
Bottiglia 10€

Pignoletto Doc Bio - La Guardia
Calice 1 token
Bottiglia 10€

Lambrusco Ancestrale Biologico
Calice 1 token
Bottiglia 10€

Spumante Marino - Metodo Classico - Bio 
Calice 1 token
Bottiglia 13€

88



Tenute d'Italia

Tenute d’Italia è una rete di cantine italiane che unisce tradizione, inno-
vazione e qualità. Con oltre 250 etichette da 12 regioni, offriamo vini che 
raccontano la ricchezza del territorio italiano. Sostenibilità, artigianalità 
e versatilità guidano la nostra offerta, pensata per soddisfare ogni perso-
na. Offriamo anche servizi personalizzati, dalla selezione dei prodotti al 
supporto logistico.

SITO: www.tenuteditalia.com	
MAIL: info@tenuteditalia.com
TELEFONO: 0542 641194 interno 5
INDIRIZZO: Sede Legale - via Buozzi n 6, Imola.
Sede operativa e punto vendita - Via Centese n 17, Argelato.
INSTAGRAM: @tenuditalia

Vini

Ilione, Romagna DOC Sangiovese Superiore
Calice 1 token
Bottiglia 8,75€

Gualchiera, Romagna DOCG Albana secco
Calice 1 token
Bottiglia 8,75€

Impavido, Sangiovese Rubicone IGP Appassimento
Calice 2 token
Bottiglia 13€

Mirabile, Pinot Grigio Rubicone IGP
Calice 1 token
Bottiglia 6,70€

Tenuta La Riva

La passione per la rifermentazione in bottiglia e il desiderio di creare vini 
espressione del nostro territorio, i Colli Bolognesi, sono le caratteristiche 
che ci contraddistinguono. 
Produciamo vini fermi o rifermentati in bottiglia: bollicine ottenute con il 
metodo Metodo Classico o con una rivisitazione in chiave moderna del 
Metodo Ancestrale. Agricoltura biologica, poca solforosa e tanta con-
centrazione, per ottenere vini sani e intensi, a base Pignoletto, ma non 
solo. Tutti da scoprire. Venite a trovarci in cantina a Castello di Serravalle!

SITO: https://www.tenutalariva.it/
MAIL: esperienzedivino@tenutalariva.it
TELEFONO: 3396643055
INDIRIZZO: via Farnè 430 Valsamoggia
INSTAGRAM: @tenutalariva

Vini

Camerlot: cabernet e merlot
Calice 2 token
Bottiglia 18€

Pinus laetus: pignoletto mc
Calice 2 token
Bottiglia 15€

Farnè: trebbiano modenese mc
Calice 2 token
Bottiglia 15€

Tr 2.0: pignoletto riferm. frizzante
Calice 1 token
Bottiglia 8€

90 91



BPER Banca è la scintilla che dà forza ad ogni tuo progetto.
Per un Paese più equo, inclusivo e sostenibile.

group.bper.it

BPER Banca.
Dove tutto può iniziare.

Tenuta Roletto

Nel cuore del Canavese, ai piedi della maestosa Serra Morenica, sorge 
Tenuta Roletto.
La superficie vitata è di 60 ha che si estendono nel comune di Cuceglio. 
La metà di essi è destinata alla produzione di Erbaluce. Tenuta Roletto 
con le tre declinazioni - fermo, Metodo Classico e passito- ad oggi è un 
punto di riferimento nella denominazione per qualità e ricerca, in colla-
borazione con l’Università degli studi di Torino. In tenuta è possibile sog-
giornare nell’agriturismo, degustare il vino attraverso esperienze uniche 
e la possibilità di organizzare eventi privati memorabili. 

SITO: https://tenutaroletto.it/
MAIL: info@tenutaroletto.it
TELEFONO: 0124 492293
INDIRIZZO: Via Porta Pia 69/71 Cuceglio 
INSTAGRAM: @tenutaroletto

Vini

Lei- Caluso DOCG- 2023 - 100% Erbaluce
Calice 1 token
Bottiglia 10,50€

Gran Cuvèe- Caluso DOCG metodo classico- S.A.- 100% Erbaluce
Calice 2 token
Bottiglia 17,00€

Passito di Erbaluce di Caluso DOCG- 2013 -100% Erbaluce-
0.375ml
Calice 3 token
Bottiglia 24,50€

Nobilis- Canavese Nebbiolo DOC -2021
Calice 2 token
Bottiglia 15,50€
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Tenuta Villanova

La proprietà si estende per circa 180 ettari, dalle Alte Rive dell’Isonzo 
fino ai rilievi del Collio: comprende due zone ad alta vocazione vinicola, 
la DOC Collio e la DOC Isonzo, con specificità geomorfologiche molto 
diverse fra loro e tali da caratterizzare in modo inconfondibile i vini che 
ne provengono.

SITO: www.tenutavillanova.com
MAIL: info@tenutavillanova.com
TELEFONO: +39 481 889311
INDIRIZZO: Via Contessa Beretta, 29, 34072 Villanova GO
INSTAGRAM: @tenutavillanova

Vini

FRIULANO Friuli Isonzo DOC
Calice 1 token
Bottiglia 9,50€

Ribolla Gialla Collio DOC
Calice 1 token
Bottiglia 12,50€

Tenute Gigliotto

Il 2005 segna ufficialmente la data di nascita della Cantina delle Gigliot-
to Tenute, una struttura di 6.000 mq costruita e progettata con materiali 
naturali, legno e pietra, al fine di garantirne la coibentazione. E’ dotata di 
un innovativo impianto di termoregolazione delle temperature e di mo-
derne attrezzature enologiche, che permettono una lavorazione del vino 
in maniera quanto più naturale possibile, garantendo, così, maggiore 
qualità al prodotto finale. Qui, l'uva raccolta dai nostri vigneti viene lavo-
rata con metodi tradizionali per garantire un vino di elevata qualità. Nella 
zona sotterranea della cantina è stata ricavata la barricaia, dove parte 
dei nostri vini sono affinati in barriques e tonneaux di rovere francese e 
in botti dalla particolare forma tronco-conica in legno di Castagno, come 
da antica tradizione Siciliana. Inoltre in parte della barricaia è in fermen-
tazione il nostro spumante metodo classico. Durante le visite guidate, gli 
ospiti possono immergersi nel processo di vinificazione, apprendendo 
come le uve vengono trattate, raffreddate e trasformate in vino, e parte-
cipare a degustazioni che esaltano i sapori unici dei vini e degli spumanti 
Gigliotto. Il team della cantina è composto da professionisti appassiona-
ti, uniti dalla ferma volontà di creare prodotti di eccellenza, mantenendo 
un'atmosfera familiare e collaborativa. Utilizzando tecniche moderne in 
una struttura ancora legata alla tradizione, la cantina Gigliotto si distin-
gue per il suo approccio olistico alla viticoltura. Gigliotto Tenute rappre-
senta non solo un luogo di ristoro e cultura, ma anche un palcoscenico 
per la celebrazione della tradizione vinicola siciliana. Attraverso i suoi 
vini, la struttura racconta la storia della terra e della gente, invitando tutti 
a scoprire questo straordinario patrimonio culinario e culturale.

SITO: WWW.GIGLIOTTO.COM
MAIL: gigliotto@gigliotto.com
TELEFONO: 337/889052
INDIRIZZO: c/da Gigliotto SS 117/bus km 60

Vini

IL PALIO - CHARDONNAY
Calice 2 token

DONNACRISTINA - PINOT NOIR
Calice 2 token

LIS - BLEND GRILLO - CHARDONNAY
Calice 2 token
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Terre di Ger

A Terre di Ger si degustano i vini immersi nel silenzio della campagna al 
confine tra Veneto e Friuli-Venezia Giulia, si riscoprono gli antichi valori 
per la terra e le nuove frontiere per una produzione più naturale.

SITO: www.terrediger.it
MAIL: info@terrediger.it
TELEFONO: 0434644452
INDIRIZZO: Via della Meduna, 17, 33076 Pravisdomini PN
INSTAGRAM: @terrediger

Vini

Chardonnay IGT 
Calice 1 token
Bottiglia 9,50€

Feltro PIWI 2022 - Bronner
Calice 1 token
Bottiglia 15€

Limine PIWI 2022 - Soreli
Calice 2 token
Bottiglia 15€

El Masut PIWI 2021 - Cabernet Eidos, Merlot Khorus, Merlot 
Calice 2 token
Bottiglia 23€

Terre Rosse Vallania

Terre Rosse Vallania è una realtà di giovanissimi che ha rivitalizzato un 
nome storico e prestigioso dei Colli Bolognesi, nato dal genio di Enrico 
Vallania negli anni '60. Terre Rosse Vallania ha rappresentato una mosca 
bianca, non solo della denominazione dei Colli Bolognesi ma dell’inte-
ra produzione regionale. Nel 1990 il Gambero Rosso scriveva: “Se qual-
cuno vi venisse a dire che a Zola Predosa, a due passi da Bologna, c’è 
una cantina che fa dei vini da sogno, come minimo lo prendereste per 
matto. Eppure è verissimo. Si chiama Vigneto delle Terre Rosse (...)”. Nel 
2020, un altro Enrico, Verdilio, decide di cogliere l’occasione della sua 
vita e di scommettere tutto per seguire la sua passione di sempre, in 
uno dei vigneti più vocati della regione. Siamo a mezz'ora da Bologna, a 
Zola Predosa, all’interno di un’area che a ottobre 2023 è stata dichiarata 
patrimonio dell’umanità Unesco.

SITO: https://vignetoterrerosse.com/
MAIL: winetour@vignetoterrerosse.com
TELEFONO: +39 379 1570899
INDIRIZZO: Via Predosa, 83, 40069 Zola Predosa (Bologna)
INSTAGRAM: @terre_rosse_vallania

Vini

PERDITEMPO FRIZZANTE - 100% PIGNOLETTO
Calice 1 token
Bottiglia 12€

995 METODO CLASSICO - 100% PIGNOLETTO
Calice 2 token
Bottiglia 20€

MALAGÒ - 100% PIGNOLETTO
Calice 1 token
Bottiglia 15€

DAO - 100% RIESLING ITALICO
Calice 1 token
Bottiglia 15€
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Sono felice di presentarvi il quarto numero di The Art of Wine. La 
nostra redazione ha lavorato ancora una volta per realizzare un percorso 
di lettura sensoriale. Le regioni d'Italia questa volta sono raccontate tra-
mite "L'Arte delle Origini”, un'espressione che ci aiuta a comprendere 
la profondità della nostra cultura, delle nostre eccellenze e delle famiglie 
che hanno fatto grande l'Italia attraverso l’agricoltura. Il territorio infatti 
per noi è sempre il polmone principale e il cuore pulsante del nostro con-
tenuto, vogliamo raccontarvi la nostra passione a 360° coinvolgendovi in 
quello che è per noi il modo migliore di viaggiare.

Grazie al lavoro del Content Curator, Andrea Amadei, abbiamo tessu-
to questo nuovo itinerario che abbraccia l’Italia intera. Dalle sue parole 
potremo scoprire l’esperienza, la cultura e gli esperimenti che hanno dato 
vita ai cru unici della famiglia Gaja. Ci condurrà poi fino alla punta dello 
stivale dove ci racconterà della pluricentenaria realtà Duca di Salaparuta, 
del primo Nero d'Avola di Sicilia e delle opere di Renato Guttuso. Pas-
seremo per la Lombardia accarezzando la Franciacorta e raccontandone 
i pionieri, la famiglia Ziliani con la loro azienda Berlucchi. Scopriremo 
il primo vino bordolese realizzato in un’Italia dalla prima realtà bio del 
Paese: Tenuta di Fiorano. A Modena assaporeremo il meraviglioso Aceto 
Balsamico Tradizionale riposandoci a casa Maria Luigia, dove La Gilmo-
re e Massimo Bottura accolgono la propria clientela con charme e buon 
gusto. Passando per le Marche scopriremo la storia di un vino bianco 
unico e del suo geniale creatore, il Verdicchio dei Castelli di Jesi Riserva 
di Ampelio Bucci. Nel cuore d’Italia, brinderemo ai musei dell’olio e del 
vino di Torgiano mentre fra Assisi e Spoleto conosceremo gli extraver-
gine dei migliori frantoi della millenaria fascia olivata, oggi patrimonio 
agricolo mondiale. In Sardegna conosceremo il territorio del Sulcis e le 
sue viti di Carignano coi piedi nella bianca sabbia. Termineremo con la 
storia del gin e con le sue interpretazioni nostrane. Le poesie e gli acque-
relli dedicati al vino di Gastone Biggi raccontano il lato più emozionale 
del vino; mentre la storia di Teo Musso, fondatore di Baladin, ripercorre 
le tappe della rivoluzione brassicola tricolore. Infine, la nostra proposta 
estera ci porta a Lanzarote, dove la viticoltura estrema adorna di muretti 
a secco le roventi dune dell’isola.

L'arte che caratterizza il nostro mondo è sempre presente in tutte le 
sue sfaccettature, dai racconti della tradizione al rapporto tra cantine e 
autori, tramite le immagini dei nostri fotografi e le illustrazioni di Cinzia 
Zenocchini.

L'intento di questa pubblicazione è audace: guidarvi con attenzione 
nelle meraviglie dei territori, con la speranza che un giorno possiate vi-
verle con noi e i nostri "The Art of Wine tour”.

Da una passione con Passione, buona lettura.

I am delighted to present the fourth issue of The Art of Wine. Once 
again, our editorial team has crafted a sensory reading journey, immer-
sing you in the essence of Italy’s regions. This time, we explore them 
through "The Art of Origins", an expression that encapsulates the depth 
of our culture, the excellence of our land, and the families whose dedica-
tion to agriculture has shaped Italy’s legacy. The land itself is the lifeblood 
and beating heart of our narrative, and we aspire to share our passion in 
a way that fully engages you—what we believe to be the most profound 
way to travel.

Thanks to the work of our Content Curator, Andrea Amadei, we have 
woven together an itinerary that embraces the whole of Italy. Through 
his words, we will uncover the experience, heritage, and pioneering spirit 
behind the unique crus of the Gaja family. He will then lead us to the 
southernmost tip of Italy, where we will discover the centuries-old legacy 
of Duca di Salaparuta, the first Nero d’Avola of Sicily, and the evocati-
ve works of Renato Guttuso.Our journey continues through Lombar-
dy, where we will explore the rolling hills of Franciacorta and celebrate 
its trailblazers—the Ziliani family and their Berlucchi winery. We will 
then unveil the story of Italy’s first Bordeaux-style wine, crafted by the 
country’s very first organic winery: Tenuta di Fiorano.In Modena, we 
will savor the unparalleled depth of Traditional Balsamic Vinegar while 
experiencing the hospitality of Casa Maria Luigia, where La Gilmore 
and Massimo Bottura welcome guests with charm and refined taste. As 
we pass through the Marche region, we will delve into the history of a 
remarkable white wine and its visionary creator: Verdicchio dei Castelli 
di Jesi Riserva by Ampelio Bucci.In the heart of Italy, we will raise a 
glass at the oil and wine museums of Torgiano, while between Assisi and 
Spoleto, we will explore the finest extra virgin olive oils from the ancient 
olive-growing belt—now recognized as a World Agricultural Heritage 
site. In Sardinia, we will discover the Sulcis region, where Carignano 
vines thrive with their roots embedded in pristine white sands.Our jour-
ney will conclude with the history of gin and its Italian interpretations. 
Gastone Biggi’s poems and watercolors reveal the most emotional side of 
wine, while the story of Teo Musso, founder of Baladin, takes us through 
the evolution of Italy’s craft beer revolution. Finally, our international 
feature brings us to Lanzarote, where extreme viticulture flourishes amid 
sun-scorched dunes, bordered by dry-stone walls.

Art, in all its forms, remains ever-present in our world—from the rich 
narratives of tradition to the deep connection between wineries and crea-
tors, captured through the lens of our photographers and the illustrations 
of Cinzia Zenocchini.

This publication has an ambitious goal: to guide you through the won-
ders of these landscapes, in the hope that one day, you will experience 
them firsthand with us on our The Art of Wine tours.

A journey of passion, with Passion. Enjoy your reading.

Massimo Pozzi Chiesa

Massimo G. Pozzi Chiesa
Shareholder and ADOB di Supernova Hub e Co-Founder 
And GM di Mi-HUB Srl. Negli anni ha sviluppato una 
passione crescente per l’Arte e per Enogastronomia, oggi 
è Sommelier AIS e ricopre il ruolo di Publisher, General 
Manager & Managing Editor in The Art of Wine rivista che 
nasce da una sua intuizione per raccontare il territorio e l’arte 
della viticoltura. entra nel gruppo di famiglia nel 2008; oggi 
rappresenta la terza generazione ed è EVP del gruppo ITLM 
leader nei trasporti e logistica.

Shareholder and ADOB of Supernova Hub and Co-Founder 
& GM of Mi-HUB Srl. Over the years, he has developed a 
growing passion for art and gastronomy and is now an AIS-
certified Sommelier. He is also the Publisher, General Manager 
& Managing Editor of The Art of Wine, a magazine he founded 
to celebrate the heritage and craftsmanship of winemaking.  
Having joined the family business in 2008, he now represents 
the third generation as EVP of ITLM Group, a leader in 
transportation and logistics.

Andrea Amadei
Content Curator di The Art of Wine. Sommelier e gastronomo, 
autore radiofonico e televisivo, è voce del programma radio 
Decanter su Rai Radio2 e volto della trasmissione TV È Sempre 
Mezzogiorno su Rai. Convinto che il buon vino sia una delle 
più grandi bellezze del mondo, è alla costante ricerca di vini e 
vignaioli in grado di rappresentare il territorio italiano attraverso 
le emozioni del gusto.

Content Curator of The Art of Wine, Sommelier, and 
gastronome, he is a radio and television author, the voice of 
Decanter on Rai Radio2, and a regular guest on È Sempre 
Mezzogiorno on Rai. A firm believer that fine wine is one of 
the world's greatest treasures, he is constantly looking for wines 
and winemakers, who can express Italian terroir through the 
emotions of taste.



Tollena

La Tenuta di Tollena è situata nelle colline intorno a San Gimignano. La 
cantina è stata creata secondo i principi delle più evolute tecniche di vi-
nificazione, rinnovando completamente gli ambienti e gli impianti per la 
lavorazione, lo stoccaggio e l’invecchiamento del vino. Sperimentando 
e personalizzato ogni singolo vino nel rispetto e nella salvaguardia della 
tradizione l’azienda vanta una produzione fortemente identitaria.

SITO: www.borgotollena.com
MAIL: info@tollena.it
TELEFONO: +39 0677 907213
INDIRIZZO: Via Predosa, 83, 40069 Zola Predosa (Bologna)
INSTAGRAM: LOCALITA' TOLLENA - San Gimignano (SI)

Vini

LUNARIO Vernaccia di San Gimignano DOCG
Calice 1 token
Bottiglia 12€

995 METODO CLASSICO - 100% PIGNOLETTO
Calice 2 token
Bottiglia 17,50€

Tomisa

Siamo una cantina biologica a San Lazzaro, sui Colli Bolognesi, all’in-
terno del Parco dei Gessi bolognesi e calanchi dell’Abbadessa. Produ-
ciamo vino dal 2003, e negli ultimi anni abbiamo costruito la nostra 
cantina, inaugurando recentemente anche la zona dedicata ad acco-
gliere visitatori. Tutti i nostri vini vengono prodotti esclusivamente dalle 
nostre uve. Come vitigni trattiamo grechetto gentile, chardonnay, bar-
bera, merlot e cabernet sauvignon, da cui produciamo le nostre varie 
etichette. Da qualche anno facciamo parte della collettiva FIVI (Fonda-
zione Italiana Vignaioli Indipendenti).

SITO: https://www.tomisa.it/
MAIL: info@tomisa.it
TELEFONO: +39 3332650577
INDIRIZZO: Via Idice 43/a, 40068 San Lazzaro di Savena, Bologna
INSTAGRAM: @cantina.tomisa.bio 

Vini

Lieto - spumante di Grechetto Gentile
Calice 3 token
Bottiglia 15€

Allegro - spumante rosé di Barbera
Calice 3 token
Bottiglia 15€

Methe - Chardonnay
Calice 1 token
Bottiglia 9€

Giulio - Merlot 
Calice 2 token
Bottiglia 12€
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Torre Ca' Bianca

Azienda di recente costituzione, Torre Ca Bianca, azienda vinicola dei 
Colli Bolognesi fondata da Alessandro Fedrizzi, si distingue per la viticol-
tura sostenibile, la valorizzazione dei vitigni autoctoni come il Pignoletto 
e l’equilibrio tra tradizione e innovazione. Fedrizzi segue personalmente 
ogni fase produttiva, offrendo vini freschi, minerali e autentici, espres-
sione del territorio e del suo microclima unico.

SITO: www.fedrizzivini.com
MAIL: fedrizzivini@gmail.com
TELEFONO: +39  3517216015
INDIRIZZO: Via Castello 2257 40050 Valsamoggia (BO)
INSTAGRAM: @cantinafedrizzi

Vini

Pignoletto spumante DOC senza annata
Calice 1 token
Bottiglia 7,50€

Colli Bolognesi Rosso Bologna DOC 2023
Calice 1 token
Bottiglia 10€

Colli Bolognesi Sauvignon B. DOC 2024 “Assedio”
Calice 1 token
Bottiglia 10€

Colli Bolognesi Barbera Riserva DOC 2021 
Calice 2 token
Bottiglia 19€

Valdamonte

L’azienda Valdamonte è gestita da Alberto e Carola, e si estende su una 
superficie di 21 ettari, 15 dei quali coltivati a vigneto nei comuni di Santa 
Maria della Versa e Rovescala in Oltrepò Pavese. La sede si trova nella 
frazione Valdamonte di Santa Maria della Versa, piccolo villaggio posto a 
mezza collina nel versante orientale della Valle Versa.
I vigneti sono tutti posti sulla sommità della collina tra i 300 e i 380 m 
s.l.m., e proprio questa particolarità dona ai vini spiccate sensazioni di 
freschezza e sapidità.
I principali vitigni coltivati sono pinot nero, chardonnay, riesling renano, 
croatina e barbera.

SITO: www.valdamonte.it
MAIL: valdamonte@gmail.com
TELEFONO: 334 7851225 Carola - 333 8176256 Alberto
INDIRIZZO: Fraz. Valdamonte, 58 - Santa Maria della Versa (PV) 
INSTAGRAM: @alberto.fiori.valdamontevvv

Vini

“Le Stelle” - Extra brut M.C. Pinot Nero - VSQ
Calice 2 token
Bottiglia 22,50€

Crinale di Levante - Riesling OP DOC
Calice 2 token
Bottiglia 17€

347 mslm BIANCO - uve Riesling
Calice 1 token
Bottiglia 11€

347 mslm PINOT NERO - rosso
Calice 1 token
Bottiglia 10,50€
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IL TUO ALLEATO IN CUCINA!
ATTREZZATURE
PROFESSIONALI.
ASSISTENZA GARANTITA.

SCOPRI DI PIÙ

TU CHIAMI, 
NOI RISPONDIAMO!

VIENI A TROVARCI E A VISITARE IL NOSTRO 
SHOWROOM!

CI TROVI IN 
Via giuseppe mazzini 119e - Cesenatico

Valdo

Valdo è una cantina a conduzione familiare fondata nel 1926 a Valdob-
biadene, nel cuore della produzione del Prosecco Superiore DOCG. Il suo 
nome è strettamente connesso alla famiglia Bolla che, grazie ad una 
presenza quasi centenaria nel settore vinicolo, attraverso tre generazio-
ni è riuscita a diffondere la cultura del Prosecco in Italia e nel mondo. 
L’eccellenza dei suoi vini è il risultato di un approccio che unisce il valo-
re dell’esperienza umana alla costante ricerca del miglioramento lungo 
tutta la filiera produttiva, dalla vendemmia all’imbottigliamento. Questo 
impegno dà vita a vini di qualità, in cui la tradizione si fonde con la speri-
mentazione, sempre nel pieno rispetto del territorio e di tutte le persone 
coinvolte nel processo.

SITO: it.valdo.com	
MAIL: info@valdo.com	
TELEFONO: + 39 0423 9090
INDIRIZZO: Via Foro Boario, 20 - 31049 Valdobbiadene (TV)
INSTAGRAM: @valdo_spumanti 

Vini

Rive di San Pietro di Barbozza Valdobbiadene DOCG Extra Brut 
(2023) - 100% glera
Calice 1 token

Numero 10 Metodo Classico Valdobbiadene DOCG Brut (2022) - 
100% glera
Calice 1 token

Cuvée di Boj Valdobbiadene DOCG Brut (s.a.) - 100% glera
Calice 1 token
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Vetrère

L’azienda Vetrère, fondata nel 1700 dagli antenati della nostra famiglia, 
fu riportata alla piena attività da nostro padre Enrico Bruni. Dal 2002 
noi, Annamaria e Francesca, abbiamo ridato vita al nome, con l’intento 
che Vetrère rappresenti la nostra passione per il vino e per la terra. Sin 
da subito abbiamo operato nel rispetto della tradizione e nella valoriz-
zazione dell’ambiente naturale, inseguendo con entusiasmo ambiziosi 
obiettivi.
Il clima mite, il terreno fertile e il lento passare del tempo sono elementi 
che da sempre giocano un ruolo importante nella produzione dei nostri 
vini. Le Uve provengono dai nostri vigneti coltivati a spalliera, immersi 
tra dolci colline e ulivi secolari proprio nel cuore del Salento.

SITO: https://www.vetrere.com/
MAIL: prenotazioni@vetrere.it
TELEFONO: 3402977870
INDIRIZZO: sp 80 monteiasi montemesola km 16
INSTAGRAM: @Vetrere

Vini

Crè - Minutolo
Calice 2 token
Bottiglia 12€ 

Passatruro - Malvasia Nera
Calice 2 token
Bottiglia 12€

Taranta - Negroamaro e Malvasia nera 
Calice 2 token
Bottiglia 11€

Barona Pazzo - primitivo 
Calice 3 token
Bottiglia 18,50€

Villa Matilde

Villa Matilde Avallone è un’azienda agricola vitivinicola che produce, da 
oltre mezzo secolo, solo vini di qualità in Campania, nei territori a mag-
giore vocazione vitivinicola, dall’alto casertano all’Irpinia.
La qualità, l’amore per la tradizione ed il rispetto dell’ambiente sono punti 
di partenza di un percorso legato saldamente alle radici eppure sempre 
al passo con i processi di sviluppo ed innovazione tecnologica, frutto 
della costante ricerca scientifica.

SITO: www.villamatilde.it
MAIL: info@villamatilde.it
TELEFONO: 0823/932088
INDIRIZZO: S.S. Domitiana 18 - 81030 Cellole (CE)
INSTAGRAM: @villamatildeavallone

Vini

Baia Vsq Metodo Martinotti
Calice 2 token
Bottiglia 15€

Daltavilla Greco di Tufo DOCG
Calice 2 token
Bottiglia 14€

Mata Rosè vsq Metodo Classico
Calice 3 token
Bottiglia 32€

Colle Castrese Falerno del Massico Dop Rosso
Calice 2 token
Bottiglia 16€ 
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Vini di Maremma

Fondata nel 1954 nei pressi di Grosseto da un piccolo gruppo di vigna-
ioli appassionati, nel corso degli anni ha assunto un ruolo sempre più 
rilevante, portando la propria produzione a livelli di eccellenza, attra-
verso la formazione continua, pratiche agronomiche all'avanguardia e 
il perfezionamento dei metodi di vinificazione.

SITO: www.ivinidimaremma.it
MAIL: info@ivinidimaremma.it
TELEFONO: +39 0564 34426
INDIRIZZO: S.P. 80 DEL POLLINO 316/318. LOC. IL CRISTO  
- 58100 MARINA DIGROSSETO (GR)
INSTAGRAM: @ivinidimaremma

Vini

Marbio - DOC Maremma Toscana Spumante Vermentino Brut / 
Uva: vermentino
Calice 2 token
Bottiglia 9,75€ 

Albarese Ciliegiologo DOC Maremma Toscana 2023 /  
Uva: Ciliegiolo
Calice 3 token
Bottiglia 19,75€

Albarese Vermentino DOC Maremma Toscana 2023 /  
Uva: Ciliegiolo 
Calice 1 token
Bottiglia 10,20€

Albarese Rosato Biologico DOC Maremma Toscana 2023 /  
Uva: Ciliegiolo 
Calice 1 token
Bottiglia 10,20€
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  NUOVA C3

BOLOGNA VIA LARGA 37 - VIA DELL’ELETTRICISTA 5/7/9 - VIA CADUTI DI AMOLA 6 
FERRARA VIA SAMMARTINA 3 -   STRADA STATALE 309 ROMEA 67

WWW.GRUPPOGHEDINI.IT

OLTRE 1000 AUTO IN   PRONTA CONSEGNA

RICHIEDI
IL TUO LONG 
TEST DRIVE
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Distillerie
IDROS

LIMONCELLO 
BENVENUTI
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MANTICE

NETTUNO NETTUNO

PANGEA
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SETTE SEGRETI



Locali
Partner

Scoprire Bologna, un calice alla volta

Bologna Wine Week è un invito a conoscere la città anche attraverso la 
sua straordinaria offerta gastronomica. In questa guida troverai ristoranti, 
bistrot, trattorie e osterie partner della manifestazione: luoghi autentici, 
spesso sorprendenti, che raccontano le diverse anime di Bologna, dai 
sapori della tradizione alle interpretazioni più contemporanee.

Li abbiamo selezionati per accompagnarti in un percorso fatto di 
convivialità, scoperta e piacere, dove ogni piatto incontra il vino giusto, e 
ogni calice diventa un’occasione per vivere la città in modo nuovo.

INSTAGRAM: @bolognawineweek 
SITO WEB: www.bolognawineweek.it

Legenda

Caffetteria Tradizionale bologneseCocktail bar

Pizzeria

Vini del territorio

Pesce

Ampia carta dei vini

Vegetariano / Vegano Cucina romanaPiatti freddi
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INDIRIZZO: Via Belvedere, 15c - 40121
INSTAGRAM: @aquarama_bologna
TELEFONO: 3337360997

AQUARAMA

Bar
INDIRIZZO: Piazza Re Enzo, 1 - 40125
INSTAGRAM: @caffepathe_modernissimo
TELEFONO: 051 0069296

CAFFÈ PATHÉ - MODERNISSIMO BISTROT

INDIRIZZO: Via dell'Indipendenza, 44 - 40121
INSTAGRAM: @cantinella_arenadelsole
TELEFONO: 051 001 1260

CANTINELLA - IL RISTORO ALL'ARENA DEL SOLE

INDIRIZZO: Piazzetta Pier Paolo Pasolini - 40122
INSTAGRAM: @ilcameobologna
TELEFONO: 051 001 5362

IL CAMEO - RISTORO AL CINEMA LUMIÈRE
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INDIRIZZO: Via Urbana 12b - 40123 
INSTAGRAM: @bivio_bologna
TELEFONO: 3792470689

BIVIO
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INDIRIZZO: Via Oberdan 24h - 40126
INSTAGRAM: @intenso_bologna
TELEFONO: 051 014 4172

INTENSO

LU LÉ LU LÀ

INDIRIZZO: Piazza Aldrovandi 7/2b - 40125
INSTAGRAM: @lulelula_vinoechiacchiere
TELEFONO: 3285917983

INDIRIZZO: via Caprarie 5 - 40124
INSTAGRAM: @Principebologna
TELEFONO: 051 0336834

IL PRINCIPE IN CENTRO

INDIRIZZO: Via Bellaria 16/20 - 40068
INSTAGRAM: @madamabeerstro
TELEFONO: 3391611692

MADAMA BEERSTRO

INDIRIZZO: Via San Gervasio 4d - 40121
INSTAGRAM: @marsalino_alle_erbe
TELEFONO: 051 407 2605

MARSALINO ALLE ERBE

INDIRIZZO: Via Marsala 13 d - 40126
INSTAGRAM: @marsalino_gia_latteria
TELEFONO: 051 238675

MARSALINO
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INDIRIZZO: Piazza Aldrovandi 15/2b - 40125
INSTAGRAM: @ripasso_bologna
TELEFONO: 051 411 7774

SOTTOBANCO

INDIRIZZO: Piazza Aldrovandi 5d - 40125
INSTAGRAM: @ripasso_bologna
TELEFONO: 3886889240

RIPASSO

INDIRIZZO: Via Gerusalemme 5/a - 40125 
TELEFONO: 051239456

OSTERIA DELL'INFEDELE

INDIRIZZO: Via degli Ortolano 12/2a - 40139
INSTAGRAM: @sumomazzini
TELEFONO: 051 021 6752

SUMO MAZZINI

INDIRIZZO: Via de' Toschi 2g - 40124
INSTAGRAM: @vellutobologna
TELEFONO: 051 014 2325

VELLUTO

INDIRIZZO:  Via Aristotile Fioravanti, 27 - 40129
INSTAGRAM: @thesocialhub.bologna
TELEFONO: 051 0422482

THE SOCIAL HUB
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Bar &
Ristoranti

INDIRIZZO: Via Valdonica, 5 - 40126
INSTAGRAM: @camera_a_sud
TELEFONO: 051 0951448

CAMERA A SUD

INDIRIZZO: Via Galliera 11c - 40121 
INSTAGRAM: @allegra_bologna
TELEFONO: 051 003 0655

ALLEGRA

INDIRIZZO: Via Santo Stefano 14/2a - 40125 
INSTAGRAM: @cameraconvistabistrot
TELEFONO: 051 224268

CAMERA CON VISTA

INDIRIZZO: Via Guglielmo Oberdan 12 - 40126
INSTAGRAM: @casaazzoguidi
TELEFONO: 0517457611

CASA AZZOGUIDI

CORNER BAR

INDIRIZZO: Via Saragozza 37a - 40123
INSTAGRAM: @cornerbar_official
TELEFONO: 3888186606
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INDIRIZZO: via Manzoni 6 - 40121
INSTAGRAM: @iconoscentibologna
TELEFONO: 3465936236

I CONOSCENTI

JUKEBOXE

INDIRIZZO: Via Mentana 3/b - 40126
INSTAGRAM: @jukebox_cafe
TELEFONO: 051 273832

INDIRIZZO: Via Castiglione 11d - 40124
INSTAGRAM: @ebrezze 
TELEFONO: 051 506 1128

EBREZZE

INDIRIZZO: Via Fondazza 83a - 40125
INSTAGRAM: @king_coleclub
TELEFONO: 3893118418

KING COLE

INDIRIZZO: Via Saragozza 60/a - 40123
INSTAGRAM: @lafastuchera_viasaragozza
TELEFONO: 051 5872739

LA FASTUCHERA

INDIRIZZO: Via Jacopo della Lana 8 - 40137
INSTAGRAM: @la_sberla_bistrot
TELEFONO: 3939161066

LA SBERLA BISTROT
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INDIRIZZO: Piazza Aldrovandi 21b - 40125
INSTAGRAM: @sartoriagastronomica
TELEFONO: 051 6569781

SARTORIA GASTRONOMICA

INDIRIZZO: Vicolo Alemagna 2c - 40126
INSTAGRAM: @rugginebologna
TELEFONO: 3517314585

INDIRIZZO: Via de' Ruini 1a - 40124
INSTAGRAM: @rui.bologna
TELEFONO: 051 284 1950

RUGGINE

RUI



132 133

Ristoranti

INDIRIZZO: Via Quattro Novembre 12 - 40123
INSTAGRAM: @adessopastaofficial
TELEFONO: 051220062

ADESSO PASTA

INDIRIZZO: Via del Borgo di San Pietro 9/2a - 40212
INSTAGRAM: @ristorante_abalus
TELEFONO: 051 237622

A BALÙS

INDIRIZZO: Via degli Orefici 5/D - 40124
INSTAGRAM: @bruschetteriabrusce
TELEFONO: 3277993668

INDIRIZZO: Vicolo Ranocchi, 4b - 40124 
INSTAGRAM: @bottegaranocchi1972
TELEFONO: 051 231688

BRUSCÉ

BOTTEGA RANOCCHI

INDIRIZZO: Via Giuseppe Petroni 9/b/c - 40126
INSTAGRAM: @berberepizzeria
TELEFONO: 0514842826

BERBERE'
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INDIRIZZO: Via Vinazzetti 7/a - 40126
INSTAGRAM: @lazdaura
TELEFONO: 051 4988303

LA ZDAURA

INDIRIZZO: Via Majani 1/b - 40121
INSTAGRAM: @oltre.bologna
TELEFONO: 051 006 6049

OLTRE RISTORANTE

LA CORTE DEGLI ALBARI

INDIRIZZO: Via degli Albari 2/a - 40126
INSTAGRAM: @lacortedeglialbari_
TELEFONO: 3939992946

INDIRIZZO: Via de' Pignattari, 1F - 40124
INSTAGRAM: @famiglia051
TELEFONO: 051 510515

INDIRIZZO: VIA SAVENELLA 9/A - 40124
INSTAGRAM: @osteria_della_lanterna
TELEFONO: 051 0495238

051 OSTERIA

OSTERIA DELLA LANTERNA

INDIRIZZO: via delle Moline 2 F - 40126
INSTAGRAM: @Le Moline Bologna
TELEFONO: 051 316 9389

OSTERIA LE MOLINE
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INDIRIZZO: Via Cartoleria 12/a - 40124
INSTAGRAM: @parlorbologna
TELEFONO: 051 648 6648

INDIRIZZO: Via di Barbiano 7 - 40136
INSTAGRAM: @pepperoni_bologna
TELEFONO: 051 333658

PARLOR

PEPPERONI

INDIRIZZO: Via San Vitale 71 - 40125
INSTAGRAM: @paneepanelle.bologna
TELEFONO: 051 270440

PANE E PANELLE

INDIRIZZO: Via Belvedere 13/d - 40121
INSTAGRAM: @pescheria.sangervasio
TELEFONO: 051 262189

INDIRIZZO: Via Alfredo Testoni 2/b - 40123
INSTAGRAM: @pistamentuccia
TELEFONO: 05119986689

PESCHERIA SAN GERVASIO

PISTAMENTUCCIA

INDIRIZZO: Piazza Aldrovandi 11/a - 40125
INSTAGRAM: @pescheria.aldrovandi
TELEFONO: 051 225512

PESCHERIA ALDROVANDI
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INDIRIZZO: Via Galliera 11g - 40121
INSTAGRAM: @scampo.pm
TELEFONO: 051 041 1035

SCAMPO PESCHERIA

INDIRIZZO: Piazza Aldrovandi 13/2a - raguandraft
INSTAGRAM: @raguandraft
TELEFONO: 3894271713

INDIRIZZO: via Altabella 19/B - 40126
INSTAGRAM: @salsamenteria_bologna
TELEFONO: 3203693777

RAGÙ AND DRAFT

SALSAMENTERIA

INDIRIZZO: Via Oberdan 4	- 40124
INSTAGRAM: @ristorante_teresina
TELEFONO: 051 272631

INDIRIZZO: Vicolo Alemagna 2/b - 40125
INSTAGRAM: @trattoria_leonida
TELEFONO: 051239742

TERESINA

TRATTORIA LEONIDA

INDIRIZZO: Via Cartoleria, 15/2b - 40124
INSTAGRAM: @sette_tavoli_
TELEFONO: 329 926 6331

SETTE TAVOLI
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INDIRIZZO: Via S. Gervasio, 5d - 40121
INSTAGRAM: @viaconme_bologna
TELEFONO: 051 267420

VIA CON ME

INDIRIZZO: Via delle Moline 3A - 40126
INSTAGRAM: @vamola_ristorante_bolo
TELEFONO: 51237201

VAMOLÀ




